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Vielfalt flr das ganze Jahr! Bad Reichenhaller setzt in
aktueller Promotion auf Klichenklassiker

PRESSEINFORMATION

Heilbronn, im Juni 2023 | Bad Reichenhaller fokussiert sich bei der neuen

limitierten Gewlrzsalz-Edition auf die Alltagskiiche.

Die Promotion spricht Verbraucherinnen und Verbraucher an, die gerne Convenience
Gewdlrzmischungen fir spezielle Gerichte kaufen. Die funf abwechslungsreichen
Sorten decken eine breite Palette an Verwendungsanlassen ab. Ob fir Kartoffeln,
Hackfleisch, Gemiise oder Pastasaucen, die Gewlrzsalze sind vielseitig einsetzbar

und saisonunabhéangig.

Diese Bad Reichenhaller Promotion wird im aufmerksamkeitsstarken, fiinffach
sortierten  20er-Promotion-Thekenaufsteller sowie im 120er-Promotion-Display
angeboten und ist speziell fir die Zweitplatzierung konzipiert. 20 Prozent Inhalt gratis
sorgen fur Impulskdufe und On-top-Absétze zum Regalgeschaft.

Die Gewdlrzsalze sind mit den Zuséatzen Jod und Folsdure angereichert und enthalten
weder Geschmacksverstarker, Gluten oder kinstliche Aromen. Wie alle Bad
Reichenhaller Produkte sind sie fur die vegane Lebensweise geeignet.
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Bad Reichenhaller Gewirzsalz-Promotion ,,Fiir jeden Tag“ 108g Dosen
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Bad Reichenhaller

Uber Bad Reichenhaller

Bad Reichenhaller ist eine Marke der Sudwestdeutsche Salzwerke AG und steht fur
hochwertiges Salz aus den Tiefen der Alpen. Gewonnen aus reiner Alpensole, garantiert es
hochste Qualitat beim Wirzen, Kochen und Backen. Schon vor Hunderten von Jahren hat
das ,weilke Gold“ aus den Alpen seinen Ursprungsort beriihmt gemacht. Heute ist Bad
Reichenhaller die bekannteste Marke im deutschen Speisesalzsegment. Das Produktportfolio
von Bad Reichenhaller umfasst AlpenSalze ohne und mit Zusatz von Vitaminen und
Spurenelementen fiir eine ausgewogene Ernahrung sowie eine grof3e Auswahl an
GewdurzSalzen und Salzspezialitéten.

Mehr Informationen: www.bad-reichenhaller.de

Bitte nehmen Sie, bei Rickfragen und Interviewwinschen oder wenn Sie Bildmaterial
bendtigen, Kontakt mit uns auf! Wir freuen uns tber ein Belegexemplar.

Presskontakt:

Siudwestdeutsche Salzwerke AG
Petra Laqua

Tel.: 07131/959-1846

E-Mail: petra.lagua@salzwerke.de
www.bad-reichenhaller.de
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