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Bad Reichenhaller

PRESSEINFORMATION

Jetzt probieren:
Kostliche Osterrezepte mit Bad Reichenhaller Salzbliten —

dem ,Fleur de Sel der Alpen*

Bad Reichenhall, Februar 2023 | Die Bad Reichenhaller Salzbliiten sind eine
besondere Salzspezialitat, denn sie sind das einzige ,,Fleur de Sel der Alpen*
auf dem deutschen Markt. Die zart-knusprigen Salzkristalle verfeinern auch zu
Ostern ausgewahlte Gerichte und sind Inspiration fur eine kreative Kiiche.

Gerade zu Ostern sucht man nach kreativen Rezeptideen, die nicht allzu kompliziert
zu kochen sind, aber doch eine gewisse Raffinesse haben. Mit unseren beiden
Osterrezepten ,Kabeljau auf Couscous Perlen“ und ,WeiRes Schokomousse auf
Rhabarber” kénnen Sie lhre Gaste Uberraschen und verwohnen. Probieren Sie
unsere leckeren Rezepte einfach aus und verfeinern Sie diese mit unseren Bad

Reichenhaller Salzbliten.

Was man typischerweise von den Salzgarten aus dem Mittelmeerraum kennt,
entsteht in unserer Manufaktur in Bad Reichenhall in Handarbeit aus reiner
Natursole. Handgeschdpft und naturbelassen: Die Bad Reichenhaller Salzbliten sind
in ihrer Textur und ihrem feinen Geschmack einzigartig. Dank einer langen und
schonenden Trocknung haben die Salzkristalle ganz individuelle Formen und
schmelzen quasi auf der Zunge. Mit ihrer besonderen Kristallstruktur sind sie unser
,Fleur de Sel der Alpen®: ein hochwertiges Premiumsalz fir Gourmets, nachhaltig im
Glas verpackt und perfekt, um ein leckeres Essen zu veredeln. Die Bad
Reichenhaller Salzbliten finden sie im ausgewahlten Lebensmittel-Einzelhandel und

in unserem Online-Shop www.bad-reichenhaller-shop.de.

Uber Bad Reichenhaller

Bad Reichenhaller ist eine Marke der Sudwestdeutsche Salzwerke AG und steht flr
hochwertiges Salz aus den Tiefen der Alpen. Gewonnen aus reiner Alpensole,
garantiert es hochste Qualitat beim Wirzen, Kochen und Backen. Schon vor
Hunderten von Jahren hat das ,weifle Gold“ aus den Alpen seinen Ursprungsort
beriihmt gemacht. Heute ist Bad Reichenhaller die bekannteste Marke im deutschen
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Speisesalzsegment. Das Produktportfolio von Bad Reichenhaller

umfasst

AlpenSalze ohne und mit Zusatz von Vitaminen und Spurenelementen flr eine
ausgewogene Erndhrung sowie eine grofRe Auswahl an GewdilrzSalzen, Mihlen und

Salzspezialitaten.

Mehr Informationen: www.bad-reichenhaller.de

Bitte nehmen Sie, bei Rickfragen und Interviewwinschen oder wenn Sie
Bildmaterial benétigen, Kontakt mit uns auf! Wir freuen uns Gber ein

Belegexemplar.

Kontakt:

Sidwestdeutsche Salzwerke AG
Andrea Dittmann

Tel.: 08651 7002-6187

E-Mail: andrea.dittmann@salzwerke.de

Bildmaterial:

Bad Reichenhaller Salzbliiten —
»Fleur de Sel der Alpen*
100 g Glas, UVP 4,99 €

¥ -
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Gratinierter Kabeljau auf Couscous-

Perlen mit Bad Reichenhaller Salzbliiten
verfeinert.

WeiRe Schokomousse auf Rhabarber
mit Bad Reichenhaller Salzbliten.
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