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PRODUKTEINFUHRUNG

Dallmayr Home Barista

Dallmayr prdsentiert neue Produktlinie fiir den perfekten Kaffeegenuss zu Hause

MUNCHEN, MAI 2022

Cappuccino in Barista- Qualitit zu Hause genieflen? Das geht! Mit Dallmayr Home Barista kann jeder zum Kaffeeprofi
werden. Fiir das perfekte Genusserlebnis von mild bis intensiv hat Dallmayr zwei Caffe Crema und einen Espresso aus
nachhaltigem Anbau kreiert - ideal fiir die Zubereitung im Kaffeevollautomaten, in der Siebtragermaschine oder im
Espressokocher.

HOME BARISTA INTENSIVER und KRAFTIGER
100% Dallmayr Qualitit fiir zu Hause \ / Charakter, mit VOLLEM KORPER

und WENIGER SAURE

CREAM TEAM Yﬁ% _ v Nachhaltiger
Caffé Crema Dolce, Dallmayr - a Kaffeegenuss mit
Caffe Crema Forte - - RAINFOREST

und Espresso Intenso ALLIANCE-SIEGEL

BARISTA

VOLLMUNDIE UND INTENSIV. WENIG SAURE
FULL-BODIED AND INTENSE WITH LOW ACEDITY

Mot wt 10009 - 383702

Wissen schafft Genuss: Ideal fiir die Zubereitung
HINTERGRUNDWISSEN und im KAFFEEVOLLAUTOMATEN,
ZUBEREITUNGSTIPPS aus in der SIEBTRAGERMASCHINE
der DALLMAYR ACADEMY und im ESPRESSOKOCHER
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HOME BARISTA: QUALITAT FUR ZU HAUSE
Die Lust auf Kaffee bleibt ungebrochen. Verstirkt durch Homeoffice stieg vor allem der Kaffeekonsum v
zu Hause. Dabei greifen Kaffeetrinker in Deutschland vermehrt zur Ganzen Bohne. Der Markt boomt

und wichst durchschnittlich um 11 Prozent (Quelle: Deutscher Kaffeeverband).

Dallmayr nutzt das positive Wachstum und fithrt mit der neuen Produktrange Dallmayr Home Barista drei Kaffee-
spezialititen in Ganzer Bohne fiir den perfekten Genuss zu Hause ein. Die modern gestaltete Verpackung spricht eine
junge, kaffeebegeisterte Zielgruppe an. Drei leuchtende Grundfarben sorgen fiir eine klare Unterscheidung der Sorten

und heben die Range gleichzeitig deutlich von anderen Marken ab.

»Der Trend zur frischen Zubereitung von Kaffeespezialititen in Ganzer Bohne
geht weiter. Dallmayr Home Barista ist ideal, um das Kaffeehandwerk
und die Barista-Kunst fiir sich zu entdecken®, erkldrt Dr. Johannes Dengler,
Mitglied der Geschdiftsleitung bei Dallmayr Kaffee.

DER MILDE: CAFFE CREMA DOLCE

Die dichte, samtige und goldbraune Crema machen den Caffé Crema Dolce zu Hause
zum Genuss. Die Bohnen aus nachhaltigem Anbau sind nicht zu dunkel, aber trotzdem
lange und schonend gerostet. Dadurch bekommt der Kaffee einen milden,
harmonischen Geschmack mit nussigen Nuancen und wenig Séure.

INTENSITAT
7 /10
DER KRAFTIGE: CAFFE CREMA FORTE Daf:aw -
Der Caffé Crema Forte hilt, was sein Name verspricht. : _Dw
Lange und dunkel gerostete Kaffeebohnen aus e WENIG SAURE
nachhaltigem Anbau garantieren ein intensives, B ARI g@FAE IDEAL FUR:
vollmundiges Geschmackserlebnis mit wenig Saure. o apnrer: B CAFFE CREMA
el —> ESPRESSO
-> CAPPUCCINO

= LATTE MACCHIATO

INTENSITAT
q /10
DER INTENSIVE: ESPRESSO INTENSO s
allmayr p
Der lange und intensiv gerdstete Espresso aus DUNKLE R0§TUNG
nachhaltigem Anbau weckt die Lebensgeister. WENIG SAURE
Sein Geschmack ist typisch italienisch: kréftig IDEAL FUR:
und voll mit viel Réstaroma und kaum Saure. - RISTRETTO
- ESPRESSO
=> CAPPUCCINO

= LATTE MACCHIATO
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KAFFEEHANDWERK
Ob mild oder kréftig - Kaffee ist Geschmackssache. Wer Kaffee bewusst
geniefdt, entdeckt von Mal zu Mal Unterschiede. In der Dallmayr Academy
konnen ambitionierte Kaffeeliebhaber tiefer in die Welt der Bohne ein-
tauchen. Unsere Kaffee-Experten teilen ihr Wissen und ihre Leidenschaft
fiir das Kaffeehandwerk in verschiedenen Barista-Workshops und zeigen,
wie man auch zu Hause das Beste aus den Bohnen herausholt, wie die
Crema auf den Kaffee kommt und wie man zum Latte Art-Kiinstler wird.
Online gibt es weiterfiihrende Informationen und Zubereitungstipps:

www.dallmayr-academy.com

or @
' Dallmayr IMPULSSTARKE PLATZIERUNG
HOHE BARISTA Im Handel macht Dallmayr ab Mai 2022 mit einem attraktiv gestalteten

100 m nTA Gu.hﬂm Fli? ZUnAuse . . . P e
Mischdisplay auf die neue Produktlinie aufmerksam und sorgt fiir impulsstarke

Abverkiufe. Beworben wird die Einfithrung von Dallmayr Home Barista ab Juni
2022 mit einer umfassenden 360°-Kampagne samt Printanzeigen, OOH- und POS-
Aktionen sowie Online und in den Sozialen Medien.

Dallmayr Home Barista ist ab Mai 2022 im Lebensmittelhandel
sowie online unter www.dallmayr-versand.de erhéltlich.
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