Sidliche

Werlnstrasse
Zum Wohl. Die Pfalz.

PRESSEMITTEILUNG
Vom Mahlen, Backen und GenieRen:
Die Siidliche Weinstral3e feiert das Brot als Kulturgut

Wandern von Miihle zu Miihle, Ubernachten in ehemaligen Miihlen, Brotbackkurse,
Schlemmen in Miihlenrestaurants, Backbetriebe mit Kastanien- und Weinbroten,
Winzerbetriebe mit regionalen Brotaufstrichen und vieles mehr...

Bllder zum Download fmden Sle unter https //medlen pfalz daten de/ ?c=1643&k=f7e158d607

Landau/Frankfurt, 13. Marz 2019. Brot hat eine lange Geschichte und ist mehr als ein
Grundnahrungsmittel: Schon vor Gber 30.000 Jahren wurden Samen von Wildpflanzen gemahlen und
gebacken, seit rund 10.000 Jahren wird Getreide angebaut. Urspriinglich mit Wasser vermengt und als
Brei gegessen hat man ihn schlieflich auf heifem Stein oder in Asche als Fladenbrot gebacken. Heute
besticht Brot durch seine einzigartige Vielfalt und konstante Qualitdt, so zum Beispiel in den
Backbetrieben der Suidlichen WeinstraRe.

Brotbackkurse und traditionelle Miihlen

Das Herzstick eines geschmackvollen Brots ist das verwendete Mehl. In der Bischoff Miihle in
Billigheim-Ingenheim werden verschiedene Mehle nach traditioneller Machart mit moderner Technik
produziert. Hier werden verschiedene Weizen-, Roggen- und Dinkelmehle hergestellt und im eigenen
Mihlenladen zusammen mit Schrot, Kérnern und vielen weiteren Produkten zum Verkauf angeboten.
AulBerdem besteht die Moglichkeit, an einem Brotbackkurs teilzunehmen. Teilnehmer erlernen nicht
nur die Kunst des Brotbackens, es werden auch Kaffee und Kuchen angeboten — ein Anlass fiir einen
Plausch mit den anderen Besuchern. Abgerundet wird der Kurs durch eine Mihlenfiihrung und
Produktkunde. Zum Abschluss des Tages konnen Besucher das selbstgebackene Brot probieren und
mitnehmen. Brotbackkurse finden zum Beispiel am 6. April und am 4. Mai 2019 statt, um Anmeldung
wird gebeten.

Eine weitere Mihle ist die Kiigler Mihle in Siebeldingen. Hier kdnnen die Besucher im Mihlenladen
stobern und Produkte rund um Backen, gesunde Friihstiicksleckereien oder Schokolade, Kekse,
Kriautertees und mehr entdecken. Uber Generationen weitergegebenes Wissen und Erfahrungen
werden dank der Brotbackkurse, die das Team der Kigler Mihle fiir Gaste monatlich an bis zu vier
Terminen anbietet, weitergegeben. Die Brotbackkurse finden meist mittwochs und samstags statt, im
Mai beispielsweise gibt es Kurse am 11., 15. und 29. Mai, eine Anmeldung ist erforderlich.
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Auf einwandfreie und gesunde Rohware legt die Augspurger Stadtmiihle in Bad Bergzabern viel Wert,

um ihren Kunden eine besonders gute Qualitdt zu gewahrleisten. Das eiserne Wasserrad der Gber 700
Jahre alten Miihle ist heute noch in Betrieb und verarbeitet zuverlassig das Getreide aus der Region.
Daraus werden Mehle, Schrote und GrieR aus Weizen, Roggen und Dinkel gemahlen. Mediterranes
Klima und angenehme Sonnenstrahlen lassen das Getreide gedeihen und aus Liebe zur Natur achtet
der umweltvertragliche Familienbetrieb auf einen schonenden Anbau und einen ricksichtsvollen
Umgang mit der Umwelt.

Glutenfreie Produkte

Keine Produkte aus traditionellem Getreidemehl, sondern glutenfreie Backwaren aus Maismehl,
produziert die Hommermihle in Kirrweiler. Die umfangreiche Auswahl von 20 Sorten Frischbrot sowie
haltbaren Broten, Pizzaboden und Kuchen ist gerade fur Menschen mit
Nahrungsmittelunvertraglichkeiten oder Zoéliakie sehr wertvoll. Neben den selbst hergestellten,
glutenfreien und eiweiBarmen Produkten arbeitet die Hammermiihle seit 2009 mit einer
ausgewiesenen Spezialmihle fir Maisprodukte zusammen, um den Kunden so noch mehr Vielfalt
bieten zu kbnnen.

Geschmackvolle Backwaren

Passend zu den verschiedenen Miihlen sind auch renommierte Backerbetriebe an der Siidlichen
WeinstraBe angesiedelt, darunter De’Backer Becker in Edenkoben und die Backerei Scheurich, die
beide mit dem Landesehrenpreis im Backerhandwerk 2018 ausgezeichnet worden sind. Mit regionalen
Zutaten werden bei De’Backer Becker taglich frische Brote nach traditionellen und generationenalten

Rezepten gebacken und an insgesamt zehn Standorten angeboten. Langweilig wird den 60
Mitarbeitern des familiengefiihrten Betriebes nicht, immer wieder begeistern die Backer mit neuen
Ideen, so beispielsweise mit dem Weinbrot oder Kastanien-Spezialitdten. Dass die Backermeister der
Backerei das Backerhandwerk nicht nur hervorragend beherrschen, sondern dieses auch mustergiiltig
weitergeben, beweist die ehemalige Auszubildende des Betriebes Sarah Rohr aus Venningen. Sie hat
gerade die Deutsche Meisterschaft der Akademie Deutsches Backerhandwerk gewonnen und ist somit
die beste Auszubildende im Backerhandwerk Deutschlands. Egal ob Brot, Brétchen, SiiRes, Herzhaftes
oder Riesenbrezeln — auch in der Backerei Scheurich in Essingen findet der Besucher, was sein Herz

begehrt. Die weitreichende Backtradition des Betriebs beginnt bereits in den 1930er Jahren und
befindet sich mittlerweile in der vierten Generation.

In der Siidpfalz kommt der Wein auch aufs Brot

An der Sidlichen WeinstralRe dreht sich das halbe Leben um den guten Wein — kein Wunder also, dass
hier der gute Tropfen auch als Brotaufstrich zu genieRen ist. Mit dem Wein-Gelee wurde aus einer
simplen Idee ein Produkt, das sich schmecken lassen kann und mittlerweile viele Besucher zu der
Geleeria Pfaffmann in Landau-Wollmesheim lockt. Die Produktpalette wachst immer weiter, so kdnnen

Besucher zum Beispiel die feurig-scharfe und gleichzeitig verfiihrerisch-siile Variante Original VinChili,
oder das wirzige Original BaVincum, das gut mit Fleisch, Pasteten und Kase harmoniert, probieren.
Auch als Kochzutat verleihen die Wein-Gelees vielen Gerichten das gewisse Extra. Der Familienbetrieb
Pfaffmann ist auf verschiedenen Festen der Region mit einem Stand vertreten.
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Kunst und Kultur vereint in historischen Miihlen

Die traditionelle ,Neumihle Walter” stellte zwar 1952 als letzte der 17 wasserkraftnutzenden Muhlen
in Edenkoben den Betrieb als Getreidemiihle ein, hat aber seitdem eine neue Funktion gefunden: Als
Galerie Neumiihle wird hier die Tradition der alten Mihle bewahrt. In ihren mehr als 100

Quadratmeter groflen Raumlichkeiten und im "Skulpturenpark" entlang der Privatzufahrt des
entlegenen Mihlengeldndes werden ganzjadhrig Arbeiten unterschiedlichster Kinstler und
Klnstlerinnen ausgestellt. Die zwei mal jahrlich stattfindenden Ausstellungen férdern aktive, auch
modern arbeitende Kinstler und Kinstlerinnen, wahrend sich die Galerie das restliche Jahr (iber der
,malerischen Pfalz” und der Auswahl an Bilderrahmen widmet. Ein kleines Miihlenmuseum, das die
Hausgeschichte widergibt, erganzt einen Ausflug.

Nicht nur fiir Dichter, Schriftsteller, Kiinstler, Musiker und Ubersetzer ist das Kiinstlerhaus in

Edenkoben ein Treffpunkt, hier kommen auch Leser, Kunstinteressierte, Vertreter literarischer
Vereinigungen und Freunde der stidpfalzischen Landschaft zusammen. 1837 als Getreidemiihle erbaut,
diente das Gebaude spater als Kurhaus, Gartenwirtschaft und Weingut. Je vier Wohnungen und
Gastezimmer, zwei Ateliers, ein Kaminzimmer sowie eine Bibliothek laden zum Verweilen ein. Neben
dem historischen Haupthaus gehoren auch mehrere Ateliergebdaude mit Weinkeller, ein neuer
Veranstaltungssaal sowie ein stidwestlich gelegener Garten mit Streuobstwiese zum Gelande.

In ehemaligen Miihlen Gibernachten und genieflen

Ein Kurzurlaub an der Sidlichen WeinstraBe wdre ohne eine standesgemale Unterkunft nicht
komplett. Miihlen- und Brotfans haben verschiedene Ubernachtungsméglichkeiten zur Auswahl,
darunter die Ferienwohnungen Schlossmiihle. Das Anwesen am Kaiserbach in Rohrbach ladt Besucher

zu einem ruhigen Aufenthalt in den Vier-Sterne-Ferienwohnungen ein. Gasten wird ein herrlicher Blick
auf die Pfalzer Berge geboten, im idyllischen Garten lasst sich ganz romantisch flanieren. Gaste, die an
einem historischen Gebdude mit moderner Ausstattung Gefallen finden, sind in den beiden
Ferienwohnungen der ,Alten Mihle Dierbach” genau richtig. Im Naturhotel Stiftsgut Keysermihle

kommt jeder Gast zur Ruhe, dank warmen Naturtonen, gemitlichem Holz, Leinenvorhdngen und
schlichtem, modernem Dekor. Der Blick auf die Burg Landeck, das Rebenmeer, Kastanienwalder, das
historische Kloster und den Stiftspark runden einen Aufenthalt ab. In ungezwungener, entspannter
Atmosphare kénnen sich die Gaste der Burrweiler Mihle bei regionalen Spezialititen und Weinen

verwOhnen lassen. Die Geschichte der Buschmihle im Modenbachtal reicht zuriick bis ins frithe 17.
Jahrhundert. Seit 1900 steht an dieser Stelle die Gaststatte, die ein beliebtes Ausflugsziel fir
Wanderer, Pferdekutschen und Gé&ste aller Art ist und ihre Besucher mit raffinierten Gerichten
verwohnt.

Wandern mit Genuss (5,4 Kilometer)

Die Burrweiler Muhle ist auch ein schdnes Ziel fiir Wanderer, die auf dem Miihlenwanderweg Hainfeld-

Edesheim gemditlich von der Dorfmiihle in Hainfeld zum Ausflugslokal spazieren, entlang eines
romantischen Bachlaufs, mitten durchs Rebenmeer, immer die fruchtbaren Hange des
Haardtrandgebirges im Blick, die Weinberge und pittoresken Ortschaften mit ihren Burgen und
Schlossern, vorbei an Naturdenkmalern und einem Skulpturenpark — so kann Genusswandern
aussehen. Zurlick geht es zu Fuls oder mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln.
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Die Stidliche WeinstrafSe liegt in der Pfalz, ist knapp 50 Kilometer lang, beginnt im Siiden am Deutschen
Weintor bei Schweigen-Rechtenbach und endet im Norden bei Maikammer. Die acht dazu gehérigen
Gemeinden Landau, Offenbach, Herxheim, Landau-Land, Bad Bergzabern, Annweiler, Edenkoben und
Maikammer laden das gesamte Jahr (iber zu Festen und Veranstaltungen rund um die Traube und
andere kulinarische Themen ein. Die Region gilt als Paradies fiir Weinkenner, denn sie ist nicht nur Teil
des weltweit gréfsten Riesling-Gebiets und des gréfsten Rotwein-Gebiets Deutschlands, sondern bietet
mit ihrer Rebsorten-Vielfalt fiir jeden Geschmack den passenden Tropfen. Neben dem Wein erwartet
Gdste eine Landschaft aus sanft geschwungenen Weinbergen, griine Wiesen und Bachlédufe, der
stattliche Pfélzerwald mit seinen Burgen sowie kleine malerische Orte, die zum Einkehren einladen. Mit
liber 1.800 Sonnenstunden im Jahr wachsen und gedeihen an der Siidlichen Weinstrafie neben
Sidfriichten wie Trauben, Zitronen, Feigen, Kiwis, Melonen und Pfirsiche auch Mandeln, Rosen und
erstklassiger Tabak. Ubernachten lésst es sich neben Sterne-Hotels auch in gemiitliche Pensionen, beim
Winzer oder ganz romantisch in den Schléssern entlang der Siidlichen Weinstrafse. Mehr Informationen
unter www.suedlicheweinstrasse.de.

Pressekontakt: Global Communication Experts GmbH, Gabriele Kuminek, Maria Sophia Bach
Hanauer LandstraBBe 184, 60314 Frankfurt am Main
Tel.: + 49 (0) 69 175371-028/-062, E-Mail: presse.suedlicheweinstrasse@gce-agency.com
Web: www.suedlicheweinstrasse.de, www.gce-agency.com



mailto:presse.suedlicheweinstrasse@gce-agency.com
http://www.suedlicheweinstrasse.de/
http://www.gce-agency.com/
http://www.suedlicheweinstrasse.de/

