Mein Wohlfuhlbrot

Paris/Giitersloh: 19. Oktober 2018
SIAL INNOVATION - Jury wahlt
Mestemacher Neuheit als SIAL INNOVATION

21.- 25. Oktober 2018 in Paris oo ‘j

Die Mestemacher Messeneuheit ,Soft Wholemeal Bread“ ist als Innovation der ,SIAL-Innovations-
leitmesse fiir Lebensmittel” in Paris ausgewahlt worden. Im Verpackungsdesign darf nun das Label
»Sial Innovation Paris 2018 Selection” abgebildet werden.

,unsere Innovationskraft stellen wir damit erneut unter Beweis“, betont Prof. Dr. Ulrike Detmers,
Gesellschafterin, Mitglied Geschaftsfiihrung und Sprecherin der Mestemacher-Gruppe. Die Messe-
neuheit ,Soft Wholemeal Bread“ wird Exportkunden erstmals in Paris, auf der SIAL Innovations-
leitmesse fiir Lebensmittel vorgestellt. Der Prozess der Markteinfiihrung in Deutschland beginnt in
den nachsten Wochen.

Uber die ausgewihlte Messeneuheit von Mestemacher:
SOFT WHOLEMEAL BREAD
Wholemeal bread with 17 % selected oilseeds

¢ 28 round and small slices ideal for finger food
e with 17 % oilseeds

e lactose free and yeast free

e vegan

¢ does not contain animal products

* 100 % plant based
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"“\30"0” 17 % selected oilseeds
Vollkornbrot mit 17% ausgewihlten Olsaaten /DT\ON N
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¢ 28 runde, kleine Scheiben ideal fiir Finger-Food S S
LECTY

e mit 17 % Olsaaten

e Jaktose- und hefefrei

e vegan

e enthilt keine tierischen Produkte
© 100 % pflanzlich
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Mein Wohlfuhlbrot

Uber die SIAL-Messe

Die SIAL ist die weltweit fiihrende Lebensmittelmesse, die alle zwei Jahre in Paris stattfindet und
nur fiir Fachbesucher gedffnet ist. Als globale Business-Plattform ist die Messe das Schaufenster fiir
Innovationen und vereint Lebensmittel-Hersteller, Hindler, Importeure, Grofshdndler und Einzel-
handler sowie Vertreter der institutionellen und kommerziellen Gastronomie unter einem Dach.

Aussteller aus der ganzen Welt treffen sich auf der SIAL, um ihre Produkte, Innovationen und Tech-
nologien zu prasentieren und einen Gesamtiiberblick iliber die Branche zu geben. Zudem werden
die Themen Nachhaltigkeit und nachhaltige Entwicklung hinsichtlich 6kologischer, wirtschaftlicher
und sozialer Aspekte immer wichtiger fiir die Messe. Unternehmen, die einen nachhaltigen Ansatz
vertreten, werden auf der SIAL besonders hervorgehoben, um diesem Aspekt Rechnung zu tragen.

Quelle: https://www.messeninfo.de /SIAL-M687 /Paris.html

Uber das Ausstellerunternehmen Mestemacher

»,One face to the customer” lautet das Markenprinzip, das die Wirtschaftsprofessorin an der FH
Bielefeld, Dr. Ulrike Detmers, fiir das Familienunternehmen definiert hat. Albert Detmers leitet als
geschaftsfilhrender Gesellschafter die Ressorts Vertrieb und Verwaltung, Bruder Fritz tragt als ge-
schaftsfilhrender Gesellschafter die Gesamtverantwortung fiir Produktion, Technik und Einkauf.
Prof. Dr. Ulrike Detmers ist Mitglied der Geschéftsfithrung, Gesellschafterin und Sprecherin der
Mestemacher-Gruppe. Dort leitet sie das Zentralressort Markenmanagement und Social Marketing.
Die Gesellschafter werden von Kim Folmeg, dem Geschéftsfiihrer fiir Produktion, Technik und Qua-
litdtssicherung, sowie Marta Gtowacka, der kaufmannischen Geschéftsfiihrerin, unterstiitzt.

Neben dem Traditionsprodukt basiert der enorme Erfolg des Familienbetriebs auch auf einer kon-
sequenten Verbindung von gesundheitsorientierter Erndhrung und der Forderung der Gleichstel-
lung von Frau und Mann. Ethno-Food-Artikel und Convenience-Produkte wie Pizzabrote, Pita-Ta-
schen oder ballaststoffreiche Fitness-Toastbrotchen gehdren zum Sortimentsschwerpunkt sowie
die traditionellen westfilischen Vollkornbrote, die mit rund 35 Prozent stirkster Umsatztrager
sind.

Gesellschaftliche Verantwortung beweist Mestemacher auf vielféaltige Weise. Ein zentraler Erfolgs-
faktor sind die Pionierleistungen von Mestemacher fiir die Gleichstellung von Frau und Mann in
Wirtschaft und Gesellschaft. Frauen in Spitzenpositionen zu férdern, zihlt zu den Zielen des Brot-
spezialisten - und wird bei der eigenen Personalpolitik ebenso umgesetzt wie mit einem jahrlich
neu aufgelegten Frauenkalender und seit 2002 mit dem ,MESTEMACHER PREIS MANAGERIN DES
JAHRES". Das Gegenstiick dazu bildet der ,Mestemacher Preis Spitzenvater des Jahres*, der seit
2006 Vatern zugedacht ist, die sich an Haushalt, Kindererziehung und héuslicher Pflege beteiligen.
Mit dem neuen Mestemacher Preis ,GEMEINSAM LEBEN“ werden seit 2017 zudem Lebensmodelle
wie Grofdfamilien, Mehrgenerationenhduser oder religidse Einrichtungen pramiert, in denen sich
Menschen gegenseitig helfen.

Gelebte Gleichberechtigung: Nicht nur Pumpernickel und Manneremanzipation sind bei Mestema-
cher eine unschlagbare Kombination.
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