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Anwendungs- und Entwicklungszentrum fiir Lebensmittel

Brenntag in Polen

Das Food Application & Development Center (FA&D) befindet sich in Zgierz, Zentralpolen. Die moder-
ne Anlage ist im beeindruckenden 13.000 Quadratmeter groRen Logistikzentrum von Brenntag Polska
angesiedelt und setzt sich aus verschiedenen Abteilungen zusammen. Diese fokussieren sich jeweils
auf die wichtigsten Lebensmittelsegmente. Das Labor verfuigt tiber einen einzigartigen, mit moderns-
ten Geraten ausgestatteten Technologiepark zur Pilotproduktion und -analyse von Endprodukten, wo-
durch wir unseren Kunden einen ganzheitlichen Service bieten konnen. Zgierz ist einer von zwanzig
Standorten von Brenntag in Polen, bestehend aus dem Zentrallager fiir hoch spezialisierte Produkte
fur die Lebensmittelindustrie in Polen sowie dem Hauptsitz der Polish Food Industry Sparte.

Sense the difference

Wann wurde das Labor erdffnet?

Das FA&D Zentrum in Zgierz wurde im Septem-
ber 2014 offiziell eroffnet. Seine Geschichte
reicht jedoch bis ins Jahr 2004 zuruck, als in
Zgierz die erste Lebensmittelkiiche gegriindet
wurde.

“Die Lebensmittelindustrie ist einer unserer
strategischen Schwerpunkte in Europa, und

wir verfiigen Uber spezielle Einrichtungen zur
Untersttlitzung unserer Geschdftspartner auf dem
gesamten Kontinent. Mit der Er6ffnung eines
Food Application & Development Centers in
zentraler Lage in Polen kbnnen wir nédher an
unsere Kunden in Mittelosteuropa herankommen
und unsere regionale Lebensmittelkompetenz an
einem Ort biindeln.”

Karsten Beckmann, CEO Brenntag EMEA, bei der Er6ffnung 2014.
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Was passiert im Anwendungs- und Entwicklungszentrum?

Unsere Experten arbeiten eng mit unseren Kunden zusammen, um die richtigen Zutaten und Zusatz-
stoffe firr ihre Produkte auszuwdhlen und mafRgeschneiderte Lebensmittelrezepturen zu entwickeln,
die auf den lokalen Geschmack und die jeweilige Kultur zugeschnitten sind. Wir helfen unseren Kun-
den bei der Erflllung ihrer technischen und preislichen Anforderungen, fuhren spezielle Projekte zur
Produktverbesserung oder -innovation durch und bieten Unterstiitzung bei der Formulierung und
Konzeptentwicklung. Um sicherzustellen, dass jederzeit die hochsten Standards erfillt werden, handelt
das Labor streng nach der 1ISO 9001:2015-Norm und den HACCP Qualitatsanforderungen.

Was gibt es sonst noch Wissenswertes?

Das FA&D Zentrum verfugt zudem Uber moderne
Buros und Konferenzraume. Die Durchfiihrung
regelmaliger technischer Workshops sowie in-
dividueller Schulungen und Seminare ermaoglicht
es uns, unser Fachwissen, unsere Leidenschaft

Das. FA&D. Al Polgn IS.t n und unsere Erfahrung im Bereich Lebensmittel-
dr.e1 Abtellupgen Ll cliE S anwendungen zu teilen — so kdnnen wir unseren
mit wese.ntllc.hen Segmer;ten d?r Kunden bestmaoglich helfen, sich auf dem heuti-
I;ect;):tr:;TIltehndustne befassen: gen Markt zu behaupten.

¢ Back- und SiiBwaren
¢ Kulinarische Produktion
und Fleischverarbeitung

Sense the difference



