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Thema: Brasilien 2014 – Perfekte Grillpartys zur Fußball-WM  

 Beitrag:  1:15 Minuten 

 

Anmoderationsvorschlag: Die Kabel sind verlegt und der Fernseher steht schon im Garten. 
Die Getränke sind kalt gestellt und der Grill ist auch aufgebaut. Dazu noch ein paar Freunde 
einladen und dann kann sie losgehen, die Grill-Party zur Fußball-WM in Brasilien. Doch wer zu 
so einer Party einlädt, sollte darüber hinaus auch noch ein paar andere wichtige Dinge im 
Auge behalten. Tipps dazu gibt’s jetzt von Oliver Heinze. 

SFX: „Gartenparty- und Grill-Atmo“  

Sprecher: Wer bei einer Fußball WM-Party am Gill steht und die hungrige Meute 
sattkriegen muss, braucht natürlich als aller Erstes eine vernünftige Grundausstattung:   

O-Ton 1 (Franco Lamberti, 0:11 Min.): „Wie zum Beispiel Grillbesteck, `ne Grillschürze, 
Handschuh, Feuer und Grillanzünder, Holzkohle oder Briketts. Etwas zum Ablöschen, wenn die  
Grillfeier eben zu Ende ist, damit das Feuer gelöscht werden kann. Das sollte man auf jeden Fall 
mit dabei haben.“ 

Sprecher: Rät der toom-Baumarkt-Grillexperte Franco Lamberti. Außerdem sollte der Grill 
groß genug sein und fix auf Betriebstemperatur kommen, damit kein Gast zu lange auf 
sein Essen warten muss. 

O-Ton 2 (Franco Lamberti, 0:08 Min.): „Da ist der Gasgrill sehr, sehr gut geeignet zu, weil man 
eben sehr schnell die Hitze hat, und dann ist das eine oder andere Würstchen schnell gegrillt. Bei 
der Holzkohle dauert es halt ein wenig länger.“ 
 
Sprecher: Denken Sie bitte auch immer an eine leckere Alternative für alle, die nicht so    
gerne Wurst und Fleisch mögen.   

O-Ton 3 (Franco Lamberti , 0:09 Min.): „Man kann zum Beispiel auch Zucchini schneiden, in Öl 
vorher einlegen und dann ganz schnell zwischendurch braten. Oder nur Garnelen – das 
funktioniert mit Spaghetti am Ende super gut.“ 

Sprecher: Und – ganz wichtig: Nie ohne Sicherheitsvorkehrungen grillen. Denn wer 
nebenbei noch Fußball guckt, ist schnell abgelenkt – und schon ist es geschehen.     
 
O-Ton 4 (Franco Lamberti, 0:09 Min.): „Und da ist es wichtig, dass man einen Eimer Wasser 
dazustellt, vielleicht einen Feuerlöscher, damit halt auch beim Torjubel nichts passiert und das 
eine gelungene WM-Feier gibt.“  SFX: „Torjubel“  

Abmoderationsvorschlag: Alles für Ihre WM-Grill-Party finden Sie in den toom-Baumärkten 
oder im Internet unter toom-baumarkt.de.   
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Thema: Brasilien 2014 – Perfekte Grillpartys zur Fußball-WM  

 Interview:  1:12 Minuten 

 

Anmoderationsvorschlag: Die Kabel sind verlegt und der Fernseher steht schon im Garten. 
Die Getränke sind kaltgestellt und der Grill ist auch aufgebaut. Dazu noch ein paar Freunde 
einladen und dann kann sie losgehen, die Grill-Party zur Fußball-WM in Brasilien. Doch wer zu 
so einer Party einlädt, sollte darüber hinaus auch noch ein paar andere wichtige Dinge im 
Auge behalten, sagt der toom-Baumarkt-Grillexperte und Marktleiter Franco Lamberti, hallo. 

Begrüßung: „Hallo!“  

1. Herr Lamberti, was sollte bei einer Grillparty zur WM alles dabei sein? 

O-Ton 1 (Franco Lamberti , 0:14 Min.): „Eine gewisse Grundausstattung sollte immer dabei sein – 
wie zum Beispiel Grillbesteck, `ne Grillschürze, Handschuh, Feuer und Grillanzünder, Holzkohle oder 
Briketts. Etwas zum Ablöschen, wenn die Grillfeier eben zu Ende ist, damit das Feuer gelöscht 
werden kann. Das sollte man auf jeden Fall mit dabei haben.“ 

2. Welche Art von Grill eignet sich für eine Grillparty am besten? 

O-Ton 2 (Franco Lamberti, 0:13 Min.): „Ja, da gibt es natürlich verschiedene Arten, wie zum 
Beispiel einen Kohlegrill oder einen Gasgrill, der sich wahnsinnig gut eignet, weil man eben relativ 
schnell das Grillgut auf Hitze bekommt. Bei der Holzkohle dauert es halt ein wenig länger.“ 
 

3. Worauf muss ich beim Grill achten, wenn ich zu einer größeren WM-Party einlade? 

O-Ton 3 (Franco Lamberti, 0:17 Min.): „Wichtig ist, dass Sicherheit zuerst kommt! Und da ist es 
wichtig, dass es einen gelungenen Abend gibt und eine WM-Feier gibt, dass man ein paar 
Sicherheitsdinge beachtet: Dass man einen Eimer Wasser dazustellt, vielleicht einen Feuerlöscher 
dazustellt, damit halt auch beim Torjubel nichts passiert und das eine gelungene WM-Feier gibt.“   

4. Haben Sie auch noch einen heißen Tipp für die Halbzeitpause, wenn alle plötzlich 
Hunger haben und besonders schnell gegrillt werden muss? 

O-Ton 4 (Franco Lamberti , 0:15 Min.): „Da ist der Gasgrill sehr, sehr gut geeignet zu, weil man 
eben sehr schnell die Hitze hat, und dann ist das eine oder andere Würstchen schnell gegrillt. Man 
kann zum Beispiel auch Zucchini schneiden, in Öl vorher einlegen und dann ganz schnell 
zwischendurch braten. Oder nur Garnelen – das funktioniert mit Spaghetti am Ende super gut.“ 

Der toom-Baumarkt-Grillexperte Franco Lamberti mit Tipps für die nächste Grillparty 
zur Fußball-WM in Brasilien. Besten Dank dafür! 

Verabschiedung: „Dankeschön, tschüss. Viel Spaß bei der WM!“ 

Abmoderationsvorschlag: Alles für Ihre WM-Grill-Party finden Sie in den toom-Baumärkten 
oder im Internet unter toom-baumarkt.de.   
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Thema: Brasilien 2014 – Perfekte Grillpartys zur Fußball-WM 

 Umfrage:  0:26 Minuten 

 

Anmoderationsvorschlag: Am 12. Juni startet die Fußball-WM in Brasilien – und bei uns in 
Deutschland wird es wieder jede Menge Grillpartys geben. Wir haben uns mal auf der Straße 
umgehört, was für Sie zu einer gelungenen Fußball-WM-Grillparty unbedingt dazugehört? 

Mann: „…die guten Leute müssen da sein, die Stimmung muss gut sein und gute Musik!“  
 
Frau: „Stimmung!“ 

Mann: „Für mich gehört zu einem perfekten Grillabend dazu: wirklich gemütliche Sitzgelegenheit, 
mit Freunden zusammensitzen, einen Verantwortlichen der sich ums Fleisch und den Grill 
kümmert und natürlich den Kartoffelsalat von der Mutter.“ 

Frau: „Musik, Freunde, Alkohol – also Bier, nichts Hartes. Was gehört noch so dazu? Kerzen!“ 

Mann: „Was Gutes zu Essen natürlich, ordentliches Fleisch, kalte Getränke und natürlich ein 
paar gute Freunde.“  

Abmoderationsvorschlag: Mehr Tipps dazu hören Sie gleich vom toom-Baumarkt-Grillexperten 
Franco Lamberti.  

 


