Mebhr Sicherheit.
Mehr Wert.
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Wichtige Tipps zur Lagerung von Champagner, Bier und Co.

Anmoderationsvorschlag:
Zu Weihnachten und Silvester darf es auch gerne ein bisschen teurer und hochwertiger sein und das
gilt auch fur Getranke. Tipps zur richtigen Aufbewahrung hat sich Marco Chwalek flir uns geholt:

Beitrag:

Sprecher: Champagner ist ein Schaumwein, der kostlich aber auch teuer ist, sodass man ihn gut be-
handeln will, bevor er ins Glas gefillt wird. Eine geringe Menge Kohlenséure entweicht konstant Gber
den Verschluss. Darum sollte Schaumwein am besten stehend gelagert werden, erklart uns TUV SUD-

Experte Dr. Andreas Daxenberger:

O-Ton Andreas Daxenberger: 11 Sekunden
Am besten in einem kiihlen Raum mit wenigen Temperaturschwankungen. Und vor dem Servieren soll-
ten die Flaschen nicht geschittelt oder geriittelt werden, damit die Kohlens&ure nicht schon beim Off-

nen entweicht.

Sprecher: Man hort ja immer wieder, dass Weine durch lange Lagerzeit noch besser werden. In wieweit

trifft das auf Schaumweine zu?

O-Ton Andreas Daxenberger: 18 Sekunden

Schaumweine, Sekt und Prosecco werden bereits im Keller gereift. Es gibt da keine Nachreifung wie bei
manchen hochwertigen Rotweinen. Es lohnt sich also nicht, zuhause ein Sektlager einzurichten. Nach
dem Offnen verliert Schaumwein rasch die Kohlenséure, im Kiihischrank kann man eine angebrochene

Flasche maximal vielleicht einen halben Tag noch retten.

Sprecher: Zu den Festtagen trinken viele von uns auch gerne mal ein gutes Bier. Was ist bei der Lage-

rung von Gerstensaft zu beachten?
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O-Ton Andreas Daxenberger: 18 Sekunden

Bier verdirbt zwar in mikrobiologischer Sicht kaum, aber bereits nach einigen Wochen in der Flasche
kann der Geschmack nachlassen. Auf jeden Fall sollte Bier in einem kihlen Raum und dunkel gelagert
werden. Es gibt nach wie vor keine Moglichkeit, Bier in der ge6ffneten Flasche langer frisch zu halten.
Da hilft also nur, trinken solange es noch frisch ist.

Abmoderationsvorschlag: Und mit diesen Tipps vom TUV SUD-Experten steht einem genussvollen
Fest nichts im Weg.

FUR REDAKTEURE:
Ein Service fiir Sie: Den dazugehérigen Podcast finden Sie auf der Homepage von TUV SUD unter

www.tuev-sued.de/audio-pr.
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Als einer der fiihrenden Dienstleister in den Bereichen Prifung, Begutachtung, Auditierung, Zertifizierung und Schulung
sorgt TUV SUD fiir Qualitat, Sicherheit und Nachhaltigkeit. Seit 1866 schiitzt der technische Dienstleister gemaR seinem
Griindungsauftrag Menschen, Umwelt und Sachgtiter vor den nachteiligen Auswirkungen der Technik. Das Unternehmen mit
Sitz in Miinchen ist inzwischen an (iber 800 Standorten weltweit vertreten. TUV SUD agiert weltweit mit mehr als 22.000
Experten aus den verschiedensten Disziplinen, die auf ihren Gebieten als herausragende Experten anerkannt sind. Der
technische Dienstleister kombiniert unabhangige und neutrale Kompetenz und langjahrige Erfahrung mit wertvollen Bran-
cheninformationen und bietet Unternehmen, Verbrauchern und Umwelt damit echten Mehrwert. TUV SUD unterstitzt seine
Kunden auf der ganzen Welt mit einem umfassenden Leistungsspektrum um Effizienz zu steigern, Kosten zu senken und
Risiken beherrschbar zu machen. www.tuev-sued.de
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