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Siegeszug der Milch: vom Pasteurisieren bis zur keimfreien Abfllltechnik
Aseptische Tetra Pak-Verpackung revolutionierte Milchkonsum

31.05.2007 - 08:30 Uhr, Tetra Pak GmbH & Co KG

Hochhei ni Mai n (ots) -

- Querverweis: Ein Bild wird Uber obs versandt, zwei weitere sind
unter http://ww. presseportal.de/galerie.htx?type=obs abrufbar -

Heute am Internationalen Tag der MIch kénnen di e Deut schen
bewei sen, dass sie gerne MIlch trinken. Bislang liegen sie im
Vergleich mt ihren européi schen Nachbarl andern beim
Pr o- Kopf - Ver brauch abgeschl agen auf demletzten Platz. Nur 49 Liter
Konsunmmi | ch tranken di e Deutschen durchschnittlich 2005 und damit
fast drei Mal weniger als die Finnen, die in der Rangliste des
jahrlich von Tetra Pak veroffentlichten Tetra Conpass die
Spi t zenposi ti on ei nnehnen.

Dabei ist MIch eines der nahrstoff- und vitamninreichsten
Lebensmittel. Kaum ein anderes Nahrungsnmittel liefert so viele
wertvoll e I nhaltsstoffe, die wichtig fir ei ne gesunde Ernahrung sind.
Bekannt ist Mlch vor allemfir ihren hohen Gehalt an Kal zium Kaum
ein anderes Nahrungsnmittel enthadlt den M neral stoff in groRerer
Menge. Kal ziumist in Verbindung mt Phosphor der wesentliche
Baustein fur starke Zahne und Knochen. Chne den té&glichen Verzehr von
M1 ch oder MIchprodukten | dsst sich der Bedarf an Kal zi um kaum
natirlich decken. Die in MIch enthaltenen Proteine unterstutzen
dar iber hinaus den Aufbau und Erhalt von Miuskel n, Haut und Haaren und
der M I chzucker ist nicht nur ein optimaler Energielieferant, sondern
hat zudem ei nen positiven Einfluss auf die Darnflora.

War nebehandl ung macht Weg frei fir Konsummilch MIch ist aber auch
ein sehr enpfindliches und | eicht verderbliches Lebensnittel. Erst
nachdem Loui s Pasteur Mtte des 19. Jahrhunderts herausfand, dass
M1l ch durch eine gezielte Warnebehandl ung hal t bar gemacht werden
kann, begann der Siegeszug der Konsummilch in Europa. Beim
Pasteurisieren wird die MIlch 15 bis 30 Sekunden auf 72 bis 75 Grad
Cel sius erhitzt. Dadurch werden Keine und Bakterien in der MIlch
abget 6tet. Der Vitanmi ngehalt der MIch bleibt bei diesem Verfahren
wei tgehend erhalten. Die so entstandene Frischmlch ist gut gekihlt
acht bis zehn Tage hal tbar. Bei Verbrauchern noch beliebter ist
H M Ich, da sie ungedffnet sogar bis zu drei Monate auf bewahrt werden
kann. Di ese ultrahocherhitzte Konsunmlch wird ein bis vier Sekunden
auf bis zu 150 Grad Cel sius erhitzt.

Neben der Hal t bar machung kommt es aber auch auf die richtige
Ver packung der MIch an, danmit die wertvollen Bestandteile des
Nat ur produkts optinmal erhalten bleiben. Ein Meilenstein in der
Ver packungst echnol ogi e war di e Entw ckl ung ei ner Anlage zur
asepti schen Abfullung von ultrahocherhitzter MIlch. 1961 stellte
Tetra Pak die erste Anlage zur aseptischen Abfullung in der Schweiz
vor. Bis heute gilt die Technol ogie als die sauberste und sicherste
der Welt. Die Getrankekartons fir aseptisch abgefillte Lebensmttel
wie MIlch oder Fruchtséfte sind nicht nur keinfrei, sondern durch die
0,0006 M Ilineter dunne Al um niunmschi cht nahezu undurchl assig fur
Sauerstof f und Licht. Dadurch bl eiben die zahlreichen Vitam ne in der
M |l ch bestnbglich erhalten.

Tetra Pak ist Marktfuhrer bei M| chverpackungen N cht zul etzt
wegen des Schutzes von Vitam nen und Nahrstoffen, aber auch wegen
seiner guten Ckobilanz ist der Getréankekarton heute die
St andar dver packung fir Konsummi | ch. Nahezu alle H M I ch-Produkte
werden in den aseptischen Verbundver packungen angeboten. Rund 80
Prozent komen nit dem Tetra Pak-Label auf den Markt. Auch die im
Handel erhaltliche Frischmlch wird Uberwi egend im Tetra
Pak- Get r &nkekart on angeboten. Nur noch acht Prozent der
pasteurisierten Frischmlch kommt in Mehrweg-d asflaschen in die
Regal e und gerade einmal ein Prozent wird i m Schl auchbeutel verpackt.
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Di e Getréankekartons von Tetra Pak haben sich als universal
ei nset zbare und si chere Verpackungen bewdhrt und erfreuen sich bei
allen Altersgruppen grolRer Beliebtheit. Al's einer der fihrenden
Anbi eter und Entwi ckl er von Verpackungssystenen hat sich das

Unt er nehmen verpflichtet, Lebensmittel sicher und Uberall verfugbar
zu machen.
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Fir weitere Infornmati onen wenden Sie sich bitte an:

Tetra Pak Offentlichkeitsarbeit

Frankfurter StraRe 79-81, 65239 Hochhei m am Mai n
Tel efon: (06146) 59-209 - Tel efax: (06146) 59-430
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