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~make today delicious

Der Schokoladen-Weihnachtsmann - Geschichte und Herstellung einer
Hohlfigur

04.12.2002 - 08:52 Uhr, Kraft Foods Deutschland

- Querverweis: Gafik wird Gber obs versandt und ist abrufbar unter:
http://ww. presseportal .de/gal erie. ht x?t ype=ogs Brenen (ots) - Der Wi hnachtsmann ist die
Synbol figur fir das Fest: Der Mann mit weiBem Bart, rotem Mantel und Mitze bringt den Sack mt
den Geschenken. Und zur Freude der Kinder gibt es den Gabenbringer, der Mtte des 19.
Jahrhunderts aus der Sage des heiligen Nikolaus entstand, auch aus Schokol ade. | n Deutschl and
hat der | eckere Wi hnachtsmann seinen grofen Auftritt am 6. Dezenmber undam Heiligen Abend,
doch auch in der gesanten Vorwei hnachtszeit ist er beliebt. Rund 9. 000 Tonnen Schokol ade
wer den deut schl andweit pro Jahr zu Wei hnacht smnnern verarbeitet, MIlka stellt allein jahrlich
rund 30 MI1ionen Wi hnacht sménner her. Schokol ade i n Form gebr acht D e
Wei hnacht sménner produziert MIka ab Herbst. |Ins Reichnoderner Sagen gehdrt die Geschichte,
dass Osterhasen ei ngeschnol zenund zu Wi hnacht smnnern verarbeitet werden. Der Weg zumSchoko-
Ni kol aus begi nnt jedes Mal mit den Kakaobohnen: Sie werdengerotstet, aufgebrochen, von ihren
Schal en befreit und zermahl en. Diefreigesetzte Kakaobutter schm |zt und verbi ndet die
Bestandteil e zur fl Ussi gen Kakaomasse. Diese wird unter anderemmt Al penmilch, Zucker und
zusat zl i cher Kakaobutter verriuhrt. Mehrere Stahlwal zen zerrei bendi e Masse hauchdinn, dann
gel angt sie zu den Rihr- und Rei bsystenen, den sogenannten "Conchen". Erst nach nehreren
Stunden Rihren und Kneten ist die Masse glatt und gi e3f ahi g. Bei exakt 28 Grad wird die
Schokol ade in die zweiteiligeWihnachtsmann- Form gegossen: In die eine Halfte wird die
fl Gssi ge Schokol ade gegeben, dann werden bei de Seiten zusanmengekl appt. G ofRRe Maschi nen drehen
die Formen in einem Schl eudertunnel in alleRi chtungen - dabei vibrieren diese ein wenig. So
setzt sich di e Schokol ade Schicht fur Schicht gleichmafBi g an den I nnenwdnden der Form ab, bis der
sliRe Wi hnachtsmann fertig ist. Zuletzt werden dieFiguren nochmals gekihlt und in Alufolie mt
dem dekorati ven AuBerenver packt. Abdruck honorarfrei / Bel egexenpl ar erbeten ots
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