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2013 - Ein gutes Jahr für Arbeitnehmer: 12 Brückentage bringen 42 Urlaubstage

Bad Füssing (ots) -

Für Arbeitnehmer ist 2013 ein gutes Jahr. Beim Einsatz von 12 Brückentagen aus ihrem Urlaubskonto gewinnen sie kombiniert mit
Wochenenden und Feiertagen nicht weniger als 42 zusammenhängende freie Tage für jeweils einen vier- oder fünftägigen
Kurzurlaub.

Ostern ist der erste Klassiker: Ein Brückentag vor oder nach den Feiertagen bringt einen fünftägigen Kurzurlaub. Zwei Brückentage
vor dem 1. Mai öffnen ebenfalls ein fünftägiges Freizeitfenster zum Beispiel für einen Wellnessurlaub in Europas meistbesuchtem
Kurort Bad Füssing. Ein Urlaubstag für vier Tage Freizeit lautet auch die attraktive Rechnung an Christi Himmelfahrt (9.5.), an
Fronleichnam (30.5.), an Mariä Himmelfahrt (15.8.) sowie am Tag der deutschen Einheit (3.10.), weil alle diese Feiertage auf einen
Donnerstag fallen. Gleiches gilt für den Reformationstag am 31. Oktober bzw. Allerheiligen am 1. November. Optimal liegen auch
wieder Weihnachten und Neujahr: Mit drei Tagen aus dem Jahresurlaubskonto gibt es 12 freie Tage am Stück.

Weil attraktive Kurzurlaubsziele um solche Brückentage herum erfahrungsgemäß früh ausgebucht sind, lohnt es sich bereits
frühzeitig eine entspannende Auszeit zum fit werden und fit bleiben zu buchen. Bad Füssing macht es seinen Gästen besonders
leicht: Der Kurort mit seinen legendären Thermen im Herzen des Bayerischen Golf- und Thermenlands bietet optimale
Brückentage-Pakete, zum Beispiel 4 Tage "Bad Füssing tut gut" mit vielen attraktiven Zusatzleistungen bereits ab 145 Euro.

Hinweis für Redaktionen: Mehr interessante Informationen und Fotos in Druckqualität finden Sie im Internet unter
http://badfuessing.newswork.de
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