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Globaler Hunger nach Haifischflossensuppe, Schillerlocke & Co rottet Meeresrauber
aus - NABU fordert strenge Schutzmalinahmen

29.01.2010 - 10:10 Uhr, NABU

Berlin/Hamburg (ots) - ImVorfeld zur 15. Konferenz zum
Washi ngt oner Artenschut ziber ei nkonmen (ClI TES) vom 13. bis 25. Mirz in
Doha/ Katar fordert der NABU strenge SchutzmaBnahmen fir durch
Uber fi schung bedrohte Haiarten wie Dorn-, Herings- und Hammer hai e
sowi e den atl antischen Bl aufl ossenthun (Roter Thun). "Der weltweite
Appetit auf Delikatessen w e Sushi, Haifischflossensuppe oder auch
die in Deutschland so beliebte Schillerlocke treiben diese
Meer esr auber an den Rand der Ausrottung”, warnt NABU Prasident d af
Tschi npke. deichzeitig wi es Tierparkchef Dr. Stephan
Her i ng- Hagenbeck bei m genei nsanmen Pressegespréach von NABU und
Ti er park Hagenbeck in Harmburg darauf hin, welche enormw chtige Rolle
Hai e i m Ckosystem Meer spielen und kniipfte die Verbi ndung zum f i
2010 ausgerufenen "International en Jahr der Biodiversitat".

In sechs Wochen ist es wieder so weit: Mehr als 2.000 Del egierte
aus 175 Landern werden auf der 15. CI TES-Konferenz fir zwei Wchen
zusammenkonmmen, um lUber das Schicksal vieler Tierarten zu entschei den
- darunter acht Haiarten und der atlantischen Bl aufl ossen- Thunfi sch.
" Nie zuvor gab es auf einer CITES-Konferenz so viele Schutzantréage
fir Haie oder die Forderung nach ei nem Handel sstopp fir eine
komrerzi ell so bedeutende Art wie den Roten Thun. Das kommt nicht zu
frih, denn es ist wirklich allerhochste Zeit, dass der internationale
Handel fir di ese massiv bedrohten Fischarten endlich kontrolliert
bzw. beendet wird", kommentiert die NABU Artenschutz- Expertin Hei ke
Fi nke.

Wrtschaftliche |Interessen bedrohen das Uberl eben der Haie

Mehr als 100 MIlionen Haie werden weltweit jahrlich gefangen -
vielen Arten droht durch die nassive UWberfischung das Aus. Dazu
z&hl en auch hei m sche Arten wie der Dorn- und der Heringshai. |hr
hochwertiges Fleisch ist bei den europai schen Verbrauchern sehr
begehrt. So wurden bei spi el sweise i mJahr 2000 allein in der EU
20. 000 Tonnen Dor nhai - Fl ei sch konsumiert - ob in Deutschland als
Schil l erl ocke (gerd&ucherter Bauchl appen) oder "very british" als Fish
& Chips. Die groRe Nachfrage in Europa treibt international den
komrer zi el l en Fischfang an und fuhrt zur Ausrottung der Bestéande.
"Ei ne Cl TES-Li stung auf Anhang Il bedeutet zwar kei n Fangverbot,
dennoch begr it der NABU di esen w ederhol ten Anl auf der EU, Uber eine
Li stung zum ndest Handel skontrol |l en ei nzuf thren", betont Tschi npke.
Schon auf der 14. ClITES-Konferenz in Den Haag/ Ni ederl ande hatte
Deut schl and i m Namen der EU einen Vorstol3 gemacht, um entsprechende
Regul ari en ei nzuf thren. Chne Erfol g.

Auch der Heringshai, der kleine "Neffe" des Wi Ren Haies, schaffte
vor drei Jahren den Sprung auf Anhang Il nicht und steht nun in Doha
wi eder auf der Agenda. Sein Fleisch gilt als sehr hochwertig, es wird
bezuglich der Qualitat oft nmit demdes Schwertfisches verglichen.

Sei ne Fl ossen sind ebenfalls begehrt und werden, wi e auch das
Fl ei sch, international gehandelt. D e Konsequenz: Laut einer
Bewertung von 2009 sind die nord- und siudatl anti schen

Heri ngshai - Bestande mittlerweile umnehr als 50 Prozent

zur uckgegangen.

St at ussynbol Hai fi schfl ossensuppe

Das Fl ei sch der Hanmerhai e wi e bei spi el swei se des
Bogenstirn- Hammer hai s, des Groflen Hanmerhais und des d atten
Hammer hai s hi ngegen gilt als verhaltnismaig wertlos, dafir sind ihre
Finnen Gold wert. Sie sind gro3 und wei sen ei ne besonders hohe Dichte
an | angen Kol | agenfasern auf. Genau di ese Besonderheit macht sie zu
ei ner auRerst teuren Delikatesse. Verkocht zu Haifischfl ossensuppe,
sehen di ese Fasern aus wi e Spaghetti - je dicker und | &nger, unso


http://www.presseportal.de/pm/6347/1552645/globaler-hunger-nach-haifischflossensuppe-schillerlocke-co-rottet-meeresraeuber-aus-nabu-fordert
http://www.presseportal.de/pm/6347/1552645/globaler-hunger-nach-haifischflossensuppe-schillerlocke-co-rottet-meeresraeuber-aus-nabu-fordert

besser und auch unmso teurer. Bei Auktionen auf dem "Hong Kong Fish
Mar ket " gehen di e Fl ossen des G oRRen Hanmmer hai s durchschnittlich fur
135 $/ kg Uber die Theke, fur die Finnen des Bogenstirn-Hammerhais
missen ca. 103 $/ kg hingebl attert werden, datter Hammerhai ist fdir
88 $/ kg zu haben. Zusanmengenommen machen di e Fl ossen dieser drei
Hamer hai - Art en geschéat zt sechs Prozent aller Finnen auf di esem Markt
aus. Jahrlich sterben MIlionen Hanmerhaie, damit Gastgeber in
Sudostasien i hren Gasten das prestigetréachtige Cericht (je nach Land
kostet eine Schale zwi schen 70 und 100 US-Dol | ar) vorsetzen kdnnen.
Das bl ei bt nicht ohne Fol gen fir die Bestande, die durch die

i ntensive Befischung i mrer starker zuriuckgehen. "Experten schéatzen,
dass in manchen Regi onen, wi e beispi el swei se dem Nordwest atl anti k,

di e Best &nde der Bogenstirn-Hammerhai e i nnerhal b von 15 Jahren um 89
Prozent zurickgegangen sind", komentiert Finke. Der Sldseestaat

Pal au und di e USA wol | en di eser Ausbeutung nun endlich einen Riegel
vor schi eben und haben zur 15. Cl TES-Konferenz einen Antrag zur

Li stung di eser drei Hammerhai-Arten auf Anhang Il eingereicht.

Di e Fl ossen werden bei | ebendi gem Lei b abgetrennt

Der Wi Bspitzen-Hochseehai kann sich ebenfalls der Unterstitzung
di eser beiden Staaten sicher sein - Palau und USA haben auch fur ihn
ei ne Anhang-11- Listung beantragt. Dem groflen Hai geht es an den
Kragen, weil er riesige Flossen hat, die sich gut im Suppentopf
machen. Ot | andet der Wi RBspitzen-Hochseehai, auch Longi manus
genannt, als Beifang auf dem Deck von Thunfisch- und
Schwert fi schf &nger - Booten. 65 bis 88 Prozent dieser Tiere |eben noch,
wenn sie an einer dieser Langleinen hangen. Und die neisten von i hnen
wirden wohl (berl eben, |ieRe man sie w eder vom Haken. Das Problem
Ein Kilo Longi manus-Fl ossen bringt i minternational en Handel 45 bis
85 US-Dol lar - ein schénes Zubrot fir viele Fischer. Und da auf
di esen Booten der Platz fir wertvolle Thun- oder Schwertfische
gebraucht wird, schneiden sie den Haien einfach di e kostbaren Fl ossen
ab und entsorgen die verstunmelten, noch | ebenden Tiere im Meer, wo
sie elendig verenden. Finning wird diese grausane Praktik genannt.
Mttlerweile sind weltweit drastische Rickgange der
Longi manus- Popul ati onen zu verzei chnen. "Diese ricksichtlose Praktik
nmuss auf horen! Der NABU hofft, dass die Mehrheit der Delegierten in
Doha di e Hai-Listungsantrage unterstitzt", so Tschi npke.

Bl aufl ossen- Thunfisch im Mttel neer bal d ausgest orben?

"Bei der Verhandl ung des Antrags von Monaco - Handel sstopp fir den
atl anti schen Bl aufl ossen-Thunfisch - wird es bei der Konferenz hoch
hergehen. Wr erwarten heftigen Wderstand einiger Vertragsstaaten",
erlautert die Artenschutzexpertin Hei ke Finke. Fir den
Bl auf | ossen- Thunfi sch (Roter Thun) ist es eine Mnute vor zwdl f. Seit
Jahren warnen Experten, dass die Bestande unter dem Druck der
massi ven Befi schung kol | abi eren werden. |hre Prognosen scheinen sich
zu best atigen: Der Bestand der fortpflanzungsfahigen Tiere ist im
Cstatlantik und imMttel meer zwi schen 1957 und 2007 um 74, 2 Prozent
zur ickgegangen, am starksten in den |letzten zehn Jahren (60,9
Prozent). Sel bst bei einemfast vollstandi gen Fangverbot bis 2022
wir den di e Bestandszahlen in den ersten Jahren weiter sinken,
vermuten W ssenschaftler.

Thunfisch-Fang hat in den Mttel meerl andern | ange Tradition. Schon
di e Romer haben die groRen Fische nmit Leinen gefangen. Allerdings
blieb die Fischerei bis zum 20. Jahrhundert dank der einfachen
Fangt echni ken nachhal ti g. Danach risteten die Fischer auf, denn
Bl auf | ossen- Thunfi sch wurde - dank der Dose - |ukrativ. H nzu kam
dass in den Achtziger-Jahren der Sushi- und Sashim-Markt in Japan
formich explodierte. Umdie grolRe Nachfrage befriedi gen zu kénnen,
machen heute Hi gh-Tech-Flotten nmt Hlfe von Radar und Sonar,
ri esi gen Netzen und Langl ei nen Jagd auf die schnellen Fische. Das
grofBe Geld lockt. Die Fangquoten sind - entgegen w ssenschaftlicher
Enpf ehl ungen - i mrer noch grofRzigi g benessen, dazu komt ei ne hohe
Dunkel ziffer an illegal en Fangen. Andert sich die Situation nicht,
droht die unwi ederbringliche Ausrottung der Bl aufl ossen-Thunfische im
Mttel meer.

"Monaco", erklart Tschinpke, " ist mt gutem Beispiel
vor angegangen. | m ganzen Firstentumist der atlantische
Bl auf | ossen- Thunfi sch von den Spei sekarten und den Regal en
verschwunden - ganz freiwillig und ohne Handel sstopp.”

Zi el der ClTES-Konferenz (Convention on International Trade in



Endangered Species of WId Fauna and Flora) ist es, Tiere und
Pflanzen vor den Gefé&hrdungen durch den international en Handel zu
schitzen. Eigentlich ein Handel sabkomen, ist CI TES dennoch ei nes der
wi rkungsvol | sten I nstrumente des Artenschutzes. Es regelt
mttlerweile die Ein- und Ausfuhr von rund 8.000 bedrohten Tier- und
40. 000 Pflanzenarten. Der NABU wird an der 15. ClI TES-Konferenz in
Doha/ Katar vom 13. bis zum 25. Marz 2010 nit zwei Vertreterinnen

teil nehmen, die Sie auch wadhrend der Tagung errei chen kénnen.

Fact sheets zu Dornhai, Heringshai, Hammerhai,
Wei Bspi t zen- Hochseehai und Thunfisch sind zu finden unter

http://ww. nabu. de/t henen/ art enschut z/ ci t es- konf erenz/ 15/ i ndex. ht m

Kost enl ose Pressebil der sind zu finden unter
http://ww. nabu. de/ presse/ f ot os/ #hai e
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