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Mafistabe / neu definiert M

Kleines Feuer - groBer Schaden: Brandgefahr in Gastronomie und Hotellerie: Sach-
und Haftpflichtversicherungen schiitzen Betriebe vor finanziellen Folgen (mit Bild)

25.08.2009 - 10:11 Uhr, AXA Konzern AG

Kéln (ots) - Ein scheinbar harm oser Funke kann schnell zu einem zerstédrerischen Brand werden -
und ei n ganzes Feuerwerk an exi st enzgef dhrdenden Fol gen nach sich ziehen: ein Al btraum fur
jeden Gastrononen oder Hotelier. Dabei kann nicht nur der Verlust von Sachwerten zum Ruin
fihren. Auch die Kosten fir |angerfristige Verdienstausfalle oder Feuerwehreinsatze sowi e hohe
Ausgaben fur W ederauf bau oder Renovi erung des Betriebs stellen grofBe finanzielle Risiken dar.
Gerade nach ei nem Feuer schaden kann sich eine W ederaufnahnme des Betriebs | ange Zeit

hi nauszdgern. Hi nzu kommren di e finanziellen Folgen von Personenschaden, wenn bei spi el swei se
verl et zte Giste Schadenersat zf orderungen stell en. Daher sollte sich jeder Gastronom und

Hotel i er Uber die w chtigsten Versicherungen informeren, die imBrandfall fir die

finanziell en Fol gen auf kommen. Ei n unfassender Versicherungsschutz, abgestimt auf die

Bediir f ni sse der Gastgewerbebranche, ist daher unverzichtbar.

Feuerfester Versicherungsschutz mt AXA

Aus Kost engrinden oder Unwi ssenheit verzichtet so mancher kleine oder mttel standi sche Betrieb
auf einen unfassenden Versicherungsschutz. "Im Brandfall kann der Versicherungsschutz Uber
das Fortbestehen eines Betriebs entscheiden', so GQuido Stier, Leiter Sachversicherungen

I ndustrie- und Firmenkunden bei AXA. "Leider wird h&aufig am fal schen Ende gespart." Zur
Auswahl des passenden Versicherungsschutzes sollten sich Gastrononen Hil fe hol en.

Prof essionel |l e Beratung gi bt es bei Versicherungsvermttlern oder -naklern. Der Unternehner
sol I te darauf achten, dass der Versicherer spezielle Konpetenzen imHotel - und

Gast ronomi eberei ch aufwei st. Besonders enpfehl enswert sind Branchenl 6sungen, die verschi edene
Ver si cherungen sinnvol | konbi ni eren und an di e individuell en Bedirfnisse des Betriebs
angepasst werden. Profi-Schutz von AXA bei spi el wei se bi etet nmaRRgeschnei derten

Ver si cherungsschut z, der individuell gestaltet werden kann. Zu den Basi sbaustei nen ei nes

unf assenden Lei stungspaketes gehdren in jedem Fall eine Betriebshaftpflicht- sow e eine
Gebaudeversi cherung. Weitere sinnvoll e Versicherungen, die vor den finanziellen Fol gen eines
Brandes schiit zen, sind eine Sachinhalts- und eine Betriebsunterbrechungsversicherung. Diese
kénnen mt dem Verm ttler individuell angepasst werden.

Vorsorge und I nformation: Bei m Brandschutz nichts anbrennen | assen

Durch ei nfache Vorsi cht smaBnahmen kénnen Hoteliers und Gastrononen das Ri si ko von Branden im
ei genen Betrieb deutlich reduzieren. Neben dem aktiven Brandschutz steht vor allemdie
Information aller Mtarbeiter Uber nbgliche Brandgefahren an erster Stelle. Generell gilt:
Zindquel | en m ni m eren und Gef ahrenherde vernei den. Da defekte el ektrische Gerate zu den

h&ufi gsten Brandursachen zahlen, sollte die technische Ausstattung regel ma3i g und sorgféltig
Uberpriaft werden. Umkl ei nere Brande direkt |éschen zu kénnen, sind gut sichtbare und |eicht
zugangl i che Feuer| 6scher in der Nahe noglicher Brandherde wi chtig. In der Nahe des Herds sollte
auBerdem i mmer ei ne Léschdecke vorhanden sein. Achtung: Fettbré&ande durfen nienals mt Wasser
gel 6scht werden, da Expl osi onsgefahr besteht. Vorsicht ist auch bei der Entsorgung von hei Ren
oder leicht entzindlichen Abféllen wie zum Bei spiel Asche geboten, da di ese Schwel bréande in

Abf al | behdl tern verursachen kénnen. AuRBerdemist der Gastronom gesetzlich verpflichtet, Giste
und Mtarbeiter innerhalb seines Betriebes und auf Zuwegen vor potenziellen Gefahren zu

schit zen. Dazu gehért auch, dass Fl achen, auf denen Speisen flanbiert werden, abgesperrt sind.
Um nmigl i chst viele Gefahrenquellen vor Ot zu erkennen und entsprechende SchutznmalRnahmen zu
ergreifen, lohnt sich vor allemfir groéRere Betriebe ein Check durch einen Sicherheitsexperten.
Ei ni ge Versicherer wie zum Bei spi el AXA haben sogar ei gene Brandschutzi ngeni eure, die

hierbei Hilfestellung |eisten.

Servi cekast en

Gef ahrenquel | en fir Brande in Gastronom e- und Hotel betrieben - Fettbréande in Friteusen
und Pfannen

- Lagerung von brennbaren Materialien in der Nahe des Herds

- Fl anbi eren von Speisen in Kiche und Restaurant

- Kerzen auf Restaurant- und Bartischen

- Gasbetriebene Warnestrahl er auf Aullenterrassen

- UnsachgemifRe Ent sorgung hei Ber Stoffe (zum Bei spiel Asche) In Hotels |auern zuséatzliche
Feuer gef ahren:

- Zigaretten auf dem Hotel zi nmer

- Veraltete, nicht gewartete Fernsehapparate und M ni-Kuhl schrénke

- Saunadfen, die nicht gewartet werden Bildmaterial zur Pressemtteilung kénnen
Journal i sten kostenfrei herunterladen unter ww. axa.de/bildarchiv . Abdruck honorarfrei bei
Quel | enangabe " AXA Konzern AG'.
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