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Hamburg (ots) - In ihrer Septenberausgabe, die ab Mttwoch, dem
19. August 2009, im Handel sein wird, verotffentlicht die Zeitschrift
DER FEI NSCHVECKER wi eder i hre Broschire nit den 600 besten
Restaurants in Deutschl and.

Die Prasentation erfolgt seit 17 Jahren nach bewdhrten Regel n:
beschrei bende Kurztexte, Ubersichtliche Synbole, alle |nformationen,
die man fir eine Reservierung braucht, und ein klares

Bewer t ungsschenma von ei nem bi s maxi mal fidnf Fei nschmecker - Punkt en.
Di e Enpfehl ungen rei chen vom Luxusrestaurant bis zum Dor f gast haus,
vom Italiener bis zum Szenel okal. Entscheidend ist, ob ein Betrieb
di e sel bst gesteckten Anspriche erfillt.

Di e Hochstnote von funf Punkten ("In jeder Hinsicht perfekt")
errangen di esmal neun Restaurants:

Schwar zwal dst ube i m Hot el Traube-Tonbach, Bai ersbronn

Resi denz Hei nz W nkl er, Aschau/ Chi engau

Venddne i m Hotel Schl oss Bensberg, Bergi sch d adbach
Sonnora, Dreis/Eifel

Gist ehaus Erfort, Saarbricken (NEU)

Aqua i mHotel "The Ritz-Carlton", Wl fsburg (NEU)

Dieter Miller im"Schlosshotel Lerbach", Bergisch d adbach
St ei nheuers Rest aurant, Bad Neuenahr

Tantris, Minchen

Zum "Rest aurant des Jahres 2009" erkl&rte die Redaktion "Rosin" im
west f 4l i schen Dorsten. Begrindung: Gerade in Krisenzeiten zeigt sich,
wie wichtig die eigene Handschrift fir den Erfolg eines Restaurants
i st. Wahrend | andauf, |andab viel e Hiuser zwar | 6blich auf regionale
Kiiche setzen, aber dabei ohne frische Ideen nicht selten ihr
ei genstandi ges Profil verlieren, bleibt einer schon seit Jahren
unbeirrt Charakter und Stilistik seiner Kiche nicht nur treu, sondern
feilt stetig weiter daran. Mt grofRem Erfolg: Frank Rosin hat im
west f 4l i schen Dorsten abseits von Haupt st adt bihne und
Met r opol engl amour das Thena der hei mi schen Kiche auf eine ganz
ei genst dndi ge und unverwechsel bare Wi se weiterentw ckelt. Die
"Schmackof at ze" sind sein Markenzei chen, und bei Mniaturen we
Couscous-Petersilien-Salat nit orientalischen Aronen oder
Punpernickel mt Kartoffelcrene und I bérico-Wirst stellt er mt
char mant em Augenzwi nkern Bezlge zur multikulturellen Identité&t des
Ruhr gebi ets her. Dabei ist er |&angst in der kulinarischen Mderne
angekommen. Das Teamtrégt das Seine zum Erfolg bei: Die Sommeliére
Susanne Spies sorgt fir ein spannendes Wi nprogranm der Service fur
herzliche Gastlichkeit. Ein Rezept fir die Zukunft!

Auch in diesem Jahr kirt DER FElI NSCHVECKER die jeweils zehn besten
deut schen Restaurants in sechs Kategorien:

Best e Koche: Platz 1 erneut Harald Whlfahrt, Schwarzwal dst ube,
Bai er sbronn

Beste Trendkichen: Platz 1 dieses Mal das Aqua, Wl fsburg

Best e Kichen auf dem Land: Platz 1 auch di eses Jahr Landgast hof
Adl er, Rosenberg

Beste Serviceteans: Platz 1 wi eder ungeschl agen die
Schwar zwal dst ube, Bai er sbronn

Beste Szenerestaurants: Platz 1 einmal nehr Sansibar, Sylt

Beste Patissiers: Auf Platz 1 behauptet sich Pierre Lingelser,
Schwar zwal dst ube, Bai er sbronn

I nsgesant hat DER FElI NSCHVECKER auch in di esem Jahr rund 1200
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Restaurants in ganz Deutschland sowi e i m benachbarten Ausl and besucht
und getestet. Zusatzlich zu den 600 Lokal en in der Broschire
enpfiehlt die Redaktion weitere 500 Restaurants im "Guide 2010", der
dar iber hinaus 900 deutsche Hotels und 600 Tipps jenseits der Genze
enthalt. Er wird i mCktober zur Frankfurter Buchnesse erschei nen
(Hardcover, Travel House Media, Minchen, 29,95 Euro).

Neu in di esem Jahr: Zeitgleich erscheint erstmals der neue grofle
"Europa Gournet City Quide" mt Hotels, Restaurants, Bars und Cafés
in 40 Stadten, darunter auch Tipps fir die vier deutschen Stadte
Berlin, Hanmburg, Minchen und Frankfurt. Preis: 24,90 Euro.

Landeshaupt st adt e
Zahl der Restaurant-Enpfehlungen in den 16 deutschen
Landeshaupt st &dt en:

Hambur g 30
Berlin 27
Minchen 22
Stuttgart 13
Dissel dor f 12
Hannover
Dr esden
Br ermen
Ki el
Saar br iicken
W esbaden
12. Erfurt

Pot sdam
14. Magdebur g
Schwerin -
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GroRe deutsche Stéadte:

1. Hambur g 30
2. Berlin 27
3. Minchen 22
4. Frankfurt 15

Kol n 15
6. Stuttgart 13
7. Diissel dor f 12
8. Hannover 7

Lei pzig 7

Bundesl ander im kul i nari schen Vergl ei ch:

1. Baden- Wir t t ember g 133
2. Bayern 104
3. Nor dr hei n- West f al en 102
4, Hessen 45
5. Rhei nl and- Pf al z 40
6. Ni eder sachsen 33
7. Hanbur g 30
8. Schl eswi g- Hol stei n 28
9. Berlin 27
10. Sachsen 18
11. Meckl enbur g- Vor pommer n 13
12. Saar | and 8
13. Br andenbur g 5
14. Thiri ngen 4

Br enen 4
16. Sachsen- Anhal t 1

Weitere I nformati onen. Deborah Knir, Redakti on DER FEI NSCHVECKER,
Ressort Reise, Tel. 040/2717-2532, Fax 040/ 2717-2062,
E- Mui | : debor ah. knuer @ler - f ei nschnecker . de
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