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Versichert - aber richtig!
Wie Unternehmer aus Gastronomie und Hotellerie ihren Versicherungsschutz
optimieren

16.06.2009 - 11:53 Uhr, AXA Konzern AG

Kéln (ots) - Gastrononen und Hoteliers sind Spezialisten darin, Kiche, Hotel betrieb und
Personal zu organisieren und ein rundum guter Gastgeber zu sein. Es gibt imer etwas zu tun,
und fortwdhrend finden Veranstaltungen oder Messen statt, mit denen sich der Unternehner
beschaftigen nuss. Bei der Vielzahl von zusatzlichen Arbeiten verwindert es nicht, dass Thenen
wi e Vorsorge und Versicherungen ohne beratende Unterstitzung oftrmal s aus dem Blickfeld
geraten. Hi nzu kommt, dass vor allemin wirtschaftlich schw erigen Zeiten an Versicherungen
gespart wird: Der Unternehner versichert sich nicht nach Bedarf, sondern nach Budget - mit
teil wei se kat astrophal en Fol gen. Denn gastronom sche Betriebe und Hotels sind zahl reichen

Ri si ken ausgesetzt, die manchnal auch aufllerhal b des ei genen Ei nfl ussbereiches |iegen. Dies
gilt es fiur den Ernstfall abzusichern.

Cef ahren | auern uberall

Wit reichende Auswi rkungen hat bereits ein Rohrbruch, der Kiche und Gastraum unter \WAsser
setzt oder gar Zi mrer und hochwertig ausgestattete Suiten ruiniert. Der Wasserschaden
zerstort teure Einrichtungsgegenstéande und oftmals auch das Hab und Gut der Gaste. Schnell
komt es in der Fol ge aullerdem zu ei nem Kurzschl uss, der die Gastrononmie fur | angere Zeit

| ahm egen kann. Miuss dann der Betrieb wegen aufwéndi ger |nstandsetzungsarbeiten sogar fur
ei nige Zeit geschl ossen werden, kann das nmit Existenz gefahrdenden Gew nnei nbul’en verbunden
sein.

Al s besonders Existenz bedrohend gelten Feuerschaden, deren Ursachen unter anderemim

techni schen Versagen, wie z. B. einem Kurzschluss, sowi e i mnicht ordnungsgentiRen Ungang mit
Rauchwar en und -abfallen, Geraten wie Friteusen oder offenem Feuer |iegen. Ebenfalls nicht zu
unt er schat zen si nd Personenschaden: Unzurei chende Bel euchtung, Ausrutschen auf nassem Boden,
Unfélle durch defektes Mbiliar, Lebensnmittel- und Sal nonel | envergiftungen, das

Abhandenkomen von Garder obe und Beschadi gungen an frenden, Uberl assenen Pkw kénnen schnel |l zu
Schadener sat zf or derungen durch Giste fuhren. Auch ein Stromausfall kann schlinmme Fol gen haben,
wenn dadurch di e Kihl kette unterbrochen wird. Das gesante Kihl gut ist schon nach kurzer Zeit
ni cht nmehr verwendbar. Durch die Entsorgung und Ersatz koénnen finanzielle Schaden entstehen.

Di e Beispiele zeigen, wie wichtig Versicherungen in Gastgewerbe und der Hotellerie sind.

Bedi ngt durch das | ebhafte Tagesgeschaft, haufigen Personal wechsel oder nangel s |nformationen
fol gt mancher Hotelier und Gastronom aus Zeitnmangel jedoch eher dem Mbtto "Es wird schon

ni chts passieren". Doch das ist eine geféahrliche Einstellung.

Al l e Exi stenz gef &hrdenden Ereigni sse abdecken

Gef ahren vom ei genen Unt er nehnmen abzuwenden, ist in erster Linie eine Frage guter Vorsorge.
Doch wie | &sst sich feststellen, ob ein Gastronom e- oder Hotel betrieb richtig versichert

i st? Fachorientierte Berater hel fen dabei, den nmRgeschnei derten Versicherungsschutz zu

finden. Bei der Wahl des Leistungspakets enpfiehlt AXA als Faustregel: Alle Existenz

gef ahrdenden Schaden niissen abgedeckt sein. Bei eingeschrankten finanziellen Mtteln sollten nur
die Risiken imEigenrisiko bleiben, die imNotfall auch sel bst geschultert werden kénnten. Um
ei nen angenessenen Schutz sicherzustellen, sollte geneinsammt Versicherungs- und

Si cher hei t sexperten der individuelle Versicherungsbedarf des Betriebes bel euchtet werden.

Ent schei dend fur die Auswahl des Schutzes sind Betriebsart und Geschaftstati gkeit des Betriebes
- Restaurant nit oder ohne AuBengastronomi e, Hotel mit oder ohne Wl |l nessbereich -,
Betriebsstatte, BetriebsgroRe, Mtarbeiterzahl, Unrsatzhohe und Lage. Sollten sich Anderungen im
| auf enden Betrieb ergeben - zum Bei spiel durch die Erweiterung der Geschaftstatigkeit oder

auch Unmbauten - mussen di e VorsorgemafBnahnen und der Versicherungsschutz dberprift und an den
aktuel | en Bedarf angepasst werden.

Di e wichtigsten Versicherungen i m Uberblick

Zu den w chtigsten Versicherungen, die jeder Unternehmer abschlieRen sollte, zdhlen die
Haf t pfl i chtversi cherung, die Sachversicherung und di e persdnliche Absicherung.

Haf t pfl i chtversi cherung

Ei n Unternehnmer haftet grundséatzlich fiar alle Schaden, die er oder seine Mtarbeiter imRahnmen
der beruflichen Tatigkeit Dritten zufigen. Zu den haufigsten Schaden in Restaurant, Gasthof,
Hot el oder Pension z&hl en Personenschaden, zum Beispiel durch ungesicherte Treppen ohne

Bel euchtung. Die Haftpflichtversicherung Uberni mt aber auch Schaden an Personen oder Sachen,
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di e durch die eigenen Produkte - wi e beispiel sweise bei einer Sal nonellenvergiftung von
Gisten - entstanden sind. Zusatzlich bietet eine Haftpflichtversicherung passiven

Recht sschutz, das hei3t, im Falle einer Kl age durch Geschéadi gte Uberprift der Versicherer die
geltend gemachten Anspriche und wehrt sie notfalls vor Gericht ab

Sachver si cherung

Di e Sachversicherung versichert Unternehmen der Gastronomie und Hotellerie unter anderem
gegen Feuer, Leitungswasser, Einbruchdiebstahl nmit Vandalisnmus sow e Sturm und Hagel

Weitere Risiken wie zum Bei spi el Uberschwemmung, Transportgefahren und bdswi | |ige Beschadi gung
kénnen zuséatzlich in den Versicherungsschutz eingeschl ossen werden. Angesichts der Viel zahl
der Gefahren ist auch eine Betriebsunterbrechungsversi cherung sinnvoll, die den

Ertragsausfall und anfall ende Personal kosten absi chert, wenn aufgrund ei nes versicherten

Lei tungswasser- oder Brandschadens der Betrieb voribergehend geschl ossen werden nuss. Eine
Betri ebsschl i eBungsversi cherung hilft Gastrononen den finanziellen Kraftakt bei einer
behdrdl i chen SchlieBung nach dem | nf ekti onsschut zgesetz (zum Bei spi el bei Sal nonel | enbefall)
zu schultern und den Betrieb schnell w eder aufzunehnmen. Fir |mmobilien-besitzer ist aullerdem
ei ne Geb&udeversi cherung unerl asslich

Vor sor ge

Neben der Absicherung des Betriebes nuss der Unternehmer natirlich auch an seine eigene

Absi cherung denken. Dazu gehéren neben der Krankenversicherung der Unfallversicherungsschutz
und di e Berufsunfahi gkei tsversicherung. Auch die Altersvorsorge - Lebensversicherung

Rent enver si cherung, Rirup - nuss mt in die Uberlegungen ei nbezogen werden. Unter Urstéanden
sollte auch die betriebliche Altersvorsorge fur die Mtarbeiter berucksichtigt werden.

Mt AXA rundum geschit zt

AXA empfiehlt allen Gastgewerbe-Unternehnern darauf zu achten, dass der Versicherer

spezi el | e Konpetenzen i m Hotel - und Gastrononi eberei ch aufwei st. Besonders enpfehl enswert

si nd Branchenl 6sungen, die verschi edene Versicherungen sinnvoll konbinieren und an

i ndi vi duel | e Bedirfni sse des Betri ebs angepasst werden. Mt dem Profi-Schutz von AXA werden
bei spi el sweise alle relevanten Risiken in Hotellerie und Gastronom e abgedeckt. Di e Baustein-
Systemati k von Profi-Schutz erleichtert den Versicherungsabschl uss, da der Schutz

ri si kogerecht gestaltet und bei Bedarf erweitert werden kann. Durch di e Konbi nation der

ei nzel nen Baustei ne kénnen fir jeden Gastrononen und Hotelier individuell auf die jeweilige
Situation zugeschnittene Angebote zusammengestellt werden. So kdnnen Uber spezielle Bausteine
auch di e AuRenbestuhl ung oder Kuhl gutschéden versichert werden. AXA bietet auch

Ver si cherungsschutz fur das im Gastgewerbe w chtige Verwahrungsrisi ko gegeniiber Gisten an - fur
den Fall, dass dem Gast imBetrieb etwas gestohlen wird. Imldealfall begleitet die

Ver si cherung den Betrieb dauerhaft und kann den Unternehmer auch bei Ver&nderungen

ent sprechend konpetent beraten.

Pr essekont akt :

AXA Konzern AG

Konzer nkommuni kat i on

Sabine Friedrich

Col oni a- Al |l ee 10-20

D- 51067 Kol n

Tel .: (0221) 148 - 31374

Fax: (0221) 148 - 30044

E-Mai|l: sabine.friedrich@xa.de

Originaltext: AXA Konzern AG
ISIN: DE0008410002
Pressemappe: http://www.presseportal.de/pm/53273/axa-konzern-ag

Pressemappe als RSS: http://presseportal.de/rss/pm_53273.rss2


mailto:sabine.friedrich@axa.de\
http://www.presseportal.de/pm/53273/axa-konzern-ag
http://presseportal.de/rss/pm_53273.rss2

