regionalen-anbau abgerufen werden

Regionalitat im Trend
Hauptsache frisch: Bei Gemuse setzt iglo auf regionalen Anbau

04.09.2008 - 08:00 Uhr, iglo

Hamburg (ots) - Regionale Lebensmittel |iegen bei deutschen Verbrauchern im Trend. Und auch
bei Ti ef kiihl kost achten viel e Verbraucher imrer starker auf die regionale Herkunft von Wren.
Di es bestatigt eine repréasentative Unfrage von TNS Infratest im Auftrag von iglo.*

Regionalitat steht fur Frische und Qualitat und das gilt nicht nur fiar den Wchenmarkt. Denn

| aut einer aktuellen Unfrage von iglo spielt die regionale Herkunft auch bei Tiefkuhl kost

eine Rolle: Mehr als 40 Prozent der Befragten gaben an, dass ihnen die regional e Herkunft

i hres Tiefkuhl gemises sehr wichtig bzw. wichtig ist. Fur iglo ist das sel bstverstéandlich, denn
Spi nat, Kohl und Kré&uter bezieht das Tiefkuhl unternehnmen aus dem Minsterl and. Die Fel der |iegen
in unnmittel barer Nahe zumiglo Werk in Reken, sodass Gemise und Kréuter in drei bis funf Stunden
vom Fel d in di e Verpackung komen. Rund 100 Vertragsl andwi rte aus der Region arbeiten eng

mt iglo Anbauberatern zusammen und gewdhrl ei sten so eine gleich bleibend hohe Qualitéat der

Pr odukt e.

Vorteil e regional er Anbau

Neben der Frische bietet Genise aus regional em Anbau weitere Vorteile: Dank der kurzen Wege
werden Gemise und Krauter erntefrisch tiefgefroren. Dadurch bl ei ben Nahrstoffe und Geschmack
bestmbgl i ch erhalten - und das schneckt man! Durch die kurzeren Transportwege wird auch die
Umwelt geschont. Die iglo Vertragslandwirte garantieren die Frische und Qualitéat ihrer
Produkte - viele bereits in dritter Generation. D ese Nahe zum Produkt sow e di e Transparenz
und Offenheit, die iglo den Verbrauchern durch das O fene Werk in Reken und den

"Her kunft scheck fur Rahm Spinat" entgegen bringt, schaffen besonderes Vertrauen beim

Ver braucher. Von der engen Zusamenarbeit mit dem Unternehnen iglo profitieren auch die
Vertragsl andwirte und di e ganze Regi on Minsterl and: Arbeitspl & ze bl eiben erhalten und

regi onal e Strukturen werden gestarkt. Eine Zusanmenarbeit, die sich so sehr bewdhrt hat, dass
sie seit mttlerweile Uber vierzig Jahren existiert.

* n=1.028: Deutsche Erwachsene ab 14 Jahre Befragungszeitraum 16.-21.07.2008

Text und Bildmaterial sind zum Downl oad auf www.iglo-presse.de bereitgestellt. Abdruck
honorarfrei, Quellenangabe "iglo". Umein Bel egexenplar wird gebeten.

Pr essekont akt :

iglo GrbH

Ut e Sievert
Pressesprecherin

Val enti nskanp 89-90
20354 Hanburg

Tel .: 040/ 18 02 49-204
Fax: 040/18 02 49-207

ute.sievert@glo.com

Originaltext: iglo
Pressemappe: http://www.presseportal.de/pm/54941/iglo

Pressemappe als RSS: http://presseportal.de/rss/pm_54941.rss2


http://www.presseportal.de/pm/54941/1258598/regionalitaet-im-trend-hauptsache-frisch-bei-gemuese-setzt-iglo-auf-regionalen-anbau
http://www.presseportal.de/pm/54941/1258598/regionalitaet-im-trend-hauptsache-frisch-bei-gemuese-setzt-iglo-auf-regionalen-anbau
http://www.iglo-presse.de
mailto:ute.sievert@iglo.com\
http://www.presseportal.de/pm/54941/iglo
http://presseportal.de/rss/pm_54941.rss2

