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Dissel dorf (ots) - Uber 350 Giste feierten am gestrigen Abend im
Mei | enwerk in Dissel dorf die Caterer des Jahres 2007. Di e begehrte
Branchenauszei chnung wurde zum finften Mal vom Fachnagazin Catering
inside verliehen. Dabei wurde deutlich, dass die Unternehmen der
Cat eri ng-Branche zu den innovativsten und | ei stungsstarksten
Di enstl ei stern in Deutschland gehdéren. Sie halten eine Vielzahl von
maRgeschnei derten Konzepten, wirtschaftlichen Probl em 6sungen und
zukunft swei senden | deen fur ihre Kunden und Giste parat. Die Jury
kurte vier Sieger in vier ausgeschriebenen Wettbewerbskat egorien und
vergab zwei Special Awards: den einen fir eine herausragende
Unt er nehnensl ei stung, den anderen fiur eine verdiente Personlichkeit
der Branche. AuBerdem erhielten acht nominierte Unternehmen eine
Aner kennungsur kunde fur ihre Bewerbung.

Die Caterer des Jahres 2007 auf einen Blick:
- Kategorie "Newconer & Aufsteiger”
AVANTI GrbH, Baden- Baden

Durch di e Konbi nati on des kl assi schen Catering-Mdells mt der
Franchi se-1dee gelingt es Avanti, selbst Betriebsrestaurants und
Seni orenei nrichtungen mt unter 100 Essen zum opti nal en
Prei s-Lei stungs-Verhéltnis zu versorgen. Das Gehei mis des Erfolgs:
Avanti setzt auf sel bststéandige Systenpartner, die in
unt er nehneri scher Ei genverantwortung das Catering vor Ot (bernehnen,
wahrend di e Zentral e i n Baden-Baden neben Buchhal tung und Controlling
auch Bereiche wie Qualitatssi cherung, Produktentw cklung und
Mar keting abdeckt. Die Jury: "Avanti macht Catering auch in kleineren
Qutlets wirtschaftlich und | eistet so einen wertvollen Beitrag zur
Erschl i eBung neuer Marktpotenziale."

- Kategorie "Konzeption & Ausstattung"

Dr. Hoppe Bio-Catering, Kassel Mt seinem Mensasystem fur Schul en
macht Dr. Hoppe Bio-Catering das gesunde Mttagessen fiur alle
Al terskl assen attraktiv: Es besteht aus sieben
Free- Fl ow Thermeni nsel n, an denen di e Schil er ohne Vorbestel lung frei
wahl en und konbi ni eren kdnnen: Wkstation mt Frontcooking,
Menilstation mt Tagesgericht, Sal atbar, Pastastation, Pizza- und
Snack-Insel, Getrankestati on sowi e Tagesdessert. Wil Schiler in den
Service involviert sind, kann der Preis fir das 100-prozentige
Bi 0- Angebot vergl ei chswei se niedrig gehalten werden. Die Jury: "Mt
dem Free- Fl ow Mensasystem | 6st Dr. Hoppe Bi o-Catering ein Kernproblem
der Schul verpfl egung: die z. T. sehr niedrigen Teil nahmequoten am
M ttagessen, die bei herkdédmmichen Systenmen vor allembei alteren
Schulern ab der 6./7. Kl asse gegen Null tendieren."”

- Kategorie "Mtarbeiter und Mtivation"

W SAG Conf or Tabl es Catering, Frankfurt/Main We schafft sich ein
Caterer ein Alleinstellungsnerkmal im Markt? Fir W SAG Conf or Tabl es
Catering liegt der Schlissel zumErfolg bei den Mtarbeitern. Im
M ttel punkt der strategi schen Neupositionierung stand deshal b 2006
das Ziel, der "Herzlichste Caterer Deutschlands" zu werden. Daf tr
entwi ckel te das Unternehmen das Schul ungskonzept "Service mt Herz"
und setzte parallel auf eine verdnderte Fuhrungskultur mt dem Ziel,
die Mtarbeiterzufriedenheit zu erhdéhen. Die Jury: "W SAG
Conf or Tabl es Catering hat das Ziel, freundlichster Caterer zu werden,
in eine schlagkréaftige Strategi e ungesetzt, die schon innerhalb nur
ei nes Jahres nach auf3en wie innen nit nmessbaren Erfolgen greift."

- Kategorie "Ernédhrungslinien & Foodkonzepte"

Royal Business Restaurants, Rott am|nn
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Mt der "Chicucina" hat Royal Business Restaurants ein véllig
neues Ver pfl egungskonzept mt gesundheitsfodrdernden Ei genschaften im
deut schen Catering-Markt etabliert. Die "Energi ekiiche" basiert auf
den Prinzipien der Erndhrung nach den finf El ementen und
jahreszeitlich orientierten Rezepturen aus der mediterranen und
asi ati schen Kiche. Verarbeitet werden nur Frischprodukte, nbglichst
aus der Regi on bzw. Bi o-Anbau. Auf Conveni ence-Produkte und
I ndustri egewirze wird konsequent verzichtet. Die Jury: "Die Chicucina
Uber zeugt durch den hohen Anspruch an Gesundheit, Genuss, Frische und
Qualitat. Nach der erfol greichen Einfihrung i m Busi ness-Catering
stellen nun die ersten Senioreneinrichtungen ihre Verpflegung mt
Royal Business auf Chicucina um"

- Special Award "Unternehmensl ei stung"

Sodexho Catering & Services, Hochheim Main Die Jury wirdigt die
vor bi I dl i che Unternehmensl ei stung des Marktfihrers im Bereich Schul -,
Kita- und Kindergarten-Catering in Sachen Ernahrungserzi ehung von
Ki ndern und Jugendl i chen. Der Schul kl assenevent cook@chool unter
Feder f Uhrung ei nes Profikochs und das Korbtheater fir drei- bis
el fjahrige sind nur zwei aktuelle Beispiele von vielen, mt denen
sich Sodexho Catering & Services seit Jahren in der
Er ndhrungspravention fir den Nachwuchs engagi ert. Ausgekl ligel te
Aktionskonzepte, die z.B. das Thema Bio in den Mttel punkt stellen,
sind weitere. Der Caterer wirft ganz bewusst sein Know how in Sachen
Erndhrung in di e Waagschal e und profitiert fir sich und seine Kunden
ni cht zuletzt von positiver Berichterstattung in den Medien, die
i ndi rekt auch der gesanten Catering-Branche zugute konmt.

- Special Award "Personlichkeit"

Ulrich W Eckert, Geschéaftsfihrender Gesellschafter, Lufthansa
Party Service, Raunheim U lrich Eckert hat in den |etzten zwei
Jahrzehnten als Chef des Lufthansa Party Service Mallst dbe im
Event - Catering gesetzt. Er hat mit seinen |deen, |npulsen und
I nnovati onen dazu bei getragen, die Branche weiterzuentw ckeln und
prof essionel |l e Strukturen einzufuhren, ohne die heute die Ursetzung
hochkl assi ger Events imlIn- und Ausland nicht denkbar wire. Unter
sei ner Federfihrung hielten R chtung wei sende Préasentations- und
Servi cefornmen wi e Fingerfood und Flying Bufett bundesweit Einzug im
Event - Catering, aber auch innovative Verkaufsstrukturen. Nicht
zul etzt war und ist der Lufthansa Party Service eine w chtige
Kader schm ede fir Nachwuchskrafte der Branche. Sein jlngstes
Mei sterstick gelang U lrich Eckert vor zwei Jahren mt dem
Managenent - Buy- out des Party Service aus dem Lufthansa- Konzern.

I nzwi schen hat er sein Unternehnmen zu neuer Bl Ute gefihrt und
erfol grei ch am Markt repositioniert.

- Die nominierten Catering-Unternehnmen 2007

Dal | myr Party & Catering, Minchen; Dussmann-Service Deutschl and,
Berlin; Hauser Catering & Consulting Conpany, Hanburg; LSG Lufthansa
Service Hol ding AG Neu-Isenburg; LSG Sky Chefs Minchen; tegut...
bankett, Fulda; SV (Deutschland), Langenfeld; Vitanas Catering
Service, Berlin

Der Branchenwettbewerb "Caterer des Jahres 2007" wurde unterstitzt
von CF Gastro Service (Berlin), Coca-Cola Deutschland (Berlin), Party
Rent Group (Bocholt) und hogatec 2008/ Messe Dissel dorf. Ofizieller
Caterer der Veranstaltung war CGourmet Team Dissel dorf
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